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SUSUNAN PANITIA
Seminar Nasional dan Pertemuan Tabunan PATPI 2003

Di Graha Sabha Pramana UGM
22-23 Juli 2003
PANITIA PENGARAH
Ketua : Prof. Dr. Ir. Dedi Fardiaz, M.Sc
Anggota : Fransiscus Welirang, MBA

Prof. Dr. Ir. Tranggono, M.S¢

Prof. Dr. Ir. Mochamad Adnan

Dekan Fak. Teknologi Pertanian UGM

Dekan Fak. Teknologi Pertanian Universitas Wangsa Manggala
Dr. Ir. Sri Raharjo, M.Sc

Setyanto, B.Sc
PANITIA PELAKSANA
Ketua [ : Dr. Ir. Suyitno, M.Eng
Ketua 11 : Prof. Dr. Ir. Zuheid Noor, M.Sc

Sekretaris 1 : Dr, Ir. Wahyu Supartono
Sekretans [1  : Ir, Ch. Wanyah, MP
Bendahara | : Ir. Sri Hardjanti, MP
Bendshara I : Rama Handayam

Sie Seminar : Dr. Ir. Umar Santoso, M.Sc (Koordinator)
Dr. Iz, Suparmo, M.Sc
Ir, Wisnu Adi Yulianto, MP (Poster)
Ir. Sudarmanto, MS
Sanyoto
Zaki Utama, STP, MP
FM.C. Sigit

Sie Simposium :Dr. Ir. Sri Raharo, M.Sc¢
Prof. Dr. Ir. Mary Astuti
Prof. Dr. Ir. Tien Muchtadi
Dr. Ir. Endang S. Rahayu, MS

Sie Pameran  : Dr. Ir. Pumomo Darmadji, M.Sc
Ir. Fevri Marsudi, MP
Ir. Dwiyati Pujimulyani, MP
Dr.Ir. Achmad Kasiani
Ir. Ida Bagus Banyuro Parthe, MP




Sie Srudent Competition
Dr. Ir. Djagal Wiseso Marseno, M. Agr (Koord.)
Ir. Bavu Kanetro, MP
Ir. S. Andiwarsana, MP
Bangun P. Nusantara, STP

Sie Publikasi dan Dokumentasi
Ir. Sudarmanto, MS (Koordinator)
Darmawan Ari Nugroho, STP

Sie Filed Trip dan PATPI Night
Ir. Ardiysnto Pranata, MP
Dr. Ir. Retno Indrati, M.Sc
Ir. Sunardh

Sie Usaha : Dr. Ir, Eni Harmayam, M.S¢
Prof. Dr. Ir. Sri Handayani
Ir. Linda Kurniawati, MP
Ir. Siti Achadiyah, MP

Sie Akomodasi, Transportasi, Perlengkapan dan Keamanan
Ir. Made Suladra, MP (Koordinator)
Ir. Agust Pamudji Rahardjo
Dwi Sunu Prapto, SPd

Sie Konsumsi : Rama Handavani (Koordinator)
Alamat Sekretariat: Pusat Studi Pangan & Gizi (PSPG),

Gedung PAU - UGM, JI. Tekmika Utara, Yogyakarta 55281
Tel. 0274-902282, Fax 0274-589242
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GM-01  Komposisi wizi sederaps nmkenan formensas: tacis'onil Yogyakara (Ambar I
Rucnini )

GM-02  Siali pemdcrioa makanan kepads apak badim dam pengarcimyas wrhadap 7
senyusumn proteu ofot (Mardiah)

GM 9% Pembustan tepung doun genjer schegsi tepang kaya viermim A (Naai 15
Retnimigsih)

GM-0c  Kandungun gizi bijl wralai Npmpdaca Pubescers Blild  anzman air di pemitam 25
rawe Kahmantan Selatan (Rita Khairina dan Yupibana Fitrial)

GMO3  Pengaruh penyimpanaa dan peagoiahm lepuny terlgu fortificasi [odinn techadap 2
ketersedinan Todivm {Abubuker Tawal)

GM-)9  Pemguruh subu dan wake Jalom berbugai mecia blanching terhadap sifit arti a
aksidasi sirup kunds putih (Dwiyari Puji Mulyani)

GM-10 Bk buak ancaliman (Zanhozylun acunthopodsum DOy terbiadap folaoksidas a8
minyak kslapa sawit (Edi Survantoe dan Sri Rahagjo)

Gii-11  Aotioxidaot Status of Fremenopausal Wormen Comsumen Supplement Mulk -F
Drink [H. Winars:, D Muchtadi, F.Zakeria éan B, Furwaitan)

GM-12  Penparah penyecuban rerhadap kundungan polifinol akuifitas anhoowlun dan 64
sifer organdleptik teh hijan (Puspitasari, Unus, Trinme Lusdciati Z3n Mariyah)

GM-13  Evolunsi aktivitas antioksidan jabe matan (Sukardi) s |

GM-14  Churseterizstion o paoaya powder as bxatve agent (ThEW.Widyastui, N
Y Marsonc, Zuseid Noor)

GM 18 Evaluas: pekan tisggi piotein kedelsd 2ada sel bew ponkroas Laus diabates 59
(ClRetimpinpsik, Zuheid Nooy, Y. Marsono )

GM-16  Fermulasi minuman instant fungsional berbasis eksrmk secang berdasarkan sfek 104
smergsme anfinksidan (Yulistion Firmaosyah din Nede B Adawiyai)

GM-17  Absorasi lektoferm paed usus halus tkus puch (Rawes morverics) ixnis wistar 112
deapan metode | n-virm kantong usus techalik { Eany Pursati N, Mary Asua ,
Y. Macsoaw)

GM-18  Sifar Immenogsodulater protan susu kude pada respon inun homors] soencit 121
(Nurliyam, Wuyan Tunes Artane dan Zubeid Noor)

GM-19  ndeks 2oiscomk kacang burcis (pharevia valgarit) dan kacang panjans ( Vigre 13
sogaipadale 'V saa un elek hipoglisenchkoya pada b SD (Y Marsena,
Privanto Triwitono, Si. Kaooni)

GM-21  Pengembangar produk beku siap 2api berbasks saywran sehaga puagsn 1=0
fungsional (Sugiono)

MB D1 Produksi Eksapolisekerida olehl Lewramostoe meseaternuies TNCC 0023 (Axdul 147
Mamzb, Tyas Lami dan Ending S Rahayu)

MB-03  Dptumbisus! produks bioimuss beloer| Laceusocillus acedophlilus SNF2 dalam 155
mechs air kelapa dan viebalilasnys selamas pemy-mpanen (Made Suladma dan Siti
Purwandani)

MBS Zenparuh peogaturan kader ghukoss wahadap produkss asam srechidonst dan 164
Morrerella sp (Retio Indrari , Sardjooo dan Djagal Wseso)

MB35  COptimasi produisi bera-karoten peda ampas taho meaggusekan kepamg 174
Crwonddio sitsphila JG403 (Nur - Fidayar, Jonie Nurde, Wignyacio din Hafd
Kustanto)

MB-06  Pengaruh pH dar konseamras xlosa terhadap prodiksi xilusa alek Condida sp 180
NRF 4! (Nmick Wesmats, Wisnu Ad: Yaliaw dar Re‘no Indarti)

MB-08  Peagaruh smrter dau lama inkubasi dalacn pebuatsn kefir suse kacang tavah 158
(Ulya Sarcfa dan Lat lah)

MB-09  Praingkatan fermenmsbilitas ludsolissr tancan kusong kelwp: sawil unmk 192
produks: x dsty. dengan preeaiannt kardan akil { Wisne AY, R 2ina I ndreti,
Niriek Wesaiali)

ISBN @ 579.3482 001
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MB-10  Pengaruh jenis sember karbon dari berbagai media terhadap pola pertumbubun 200
Lactobacillus plantarum FNCC 250 (Yoyok Budi P, Eni Harmayani dan Tyas
Utami)

MB-1!  Mempelsjari penparuh kecepalan serasi dan agitasi terhadap lama fermentasi 208
produk vinegar dan niea aren (Arenga planaia Merr) untuk perbaikan mutu cuka
{Yudi Garnida, Tyan Sofyan, dan Widya Nur Fitri)

MB-13  Pengaruh subu pengeringan terhadap sifat anti bakten dari tepung kulit lidah 212
buaya (4loe veralinn) (Tati Sukarti, Een Sukwrminah dan Riyanto)

MB-14  Synergistic effect of lipase and some cnzymes from Aspergillus niger on 219
physical propersties of dough and bread (T'ri Agus Siswoyo)

MB-15  Pengaruh lamm perkecambakan kedelai dan konsentrasi penambahan skim milk 225
podapenbnmuoumh (Sukatiningsih, Puspitasan, Muly Fauzi, Nur As"hari)

MB-16  Pengaruh Pemberian Sel Lactobacilius sp Dadl3 Pads Profil Lipide Tikus 236
Sprague Dawley Yang Diberi Diet Hiperkolesterol (Emi Harmayani, Y. Marsono
dan Lily Arsanti Lestari)

MB-18  Aktivias Antiproliferasi Susu Substandar Yang Difermentasi Dengan 246
Laciobacillus casei subsp. Rhamnosme (C.C. Nuriwitri, Nurheni Sri Palupi dan
Aan Darmansyah)

MB-20  Optimasi produksi biomassa bakteri lakiat Lactobacilius acidophifius 256
SNP2 pada media air kelaps dengan berbagai kousenirasi ekstrak taoge (Siti Nur
Puswandhari dan Made Suladra)

MB-21  Perubahan kimiawl dan organoleptik sari buah pepays / namas yeog i 263
suplementosi  Lactobacilli probionk sclamu penyimpanan (S Hartad, Eni
Hurmayani dan Endang § Rahayu)

MB-23  Pengolahan anggwr temulawak secara fermentasi dengan Saccharomyces 272
cereviceac (Sn Yulian)

MB-24  Aphkasi R oligosporus L36 dapn R oryzae L. 16 Dalam Ekstraksi Minyak 279
Kelapa Secara Fermentas: (Bonita Anjarsari)

MB-25  Efek interaksi oksitetrasiklin dan miperal yang dipauaskan pada aksivitas 288
antibakieri (Antonius Hintono, Mary Astuti, Hastari Wuryastuti dan Endang S
Hahayu)

MB-27  [Isolasi dan identifikasi jarur pada itk kntis peagolehan ribbed smoked sheed 295
(RSS) (Maria Ulfah, Pumomo Darmad)i dan Retoo Indrati)

MB-28  Karakteristik inokulum laru pada proses fermentasi alkobol sistem bekonang 02
{Charis Amarantini)

MB-30  Mertode Cepat Isolasi Plasmid Rekombinan dan Transforman Lactococens lacts 308
(Widado)

MB-31  Seleksi kubtur campuran janwr selulolitik pada substrat sekam (Ngatirah) T

MB-32  Optimasi kondisi amobilisasi sel Acetobacier pastewrianus INT-7 dengan kadar 327
substrat yang berbeda (S Luwihana, Endang S, Rahayu, Slamet Sudarmadii,
dan Kapti Rahayu)

MB-34  Potemnsi Antimikioba Ekstmak kulit Kayu Sikam (Bischoffia javarice, BL) 332
Terhadap Bakteri Patogen Dan Perusak Makanan (Bematal Saragih, Benty Sr
Laksmi Jenie, C, Homy Wijaya)

KK-01  Fraksi Prokin dan [kan Kuniran (Upenews sp.) dam Mawm Besar (Selar 345
crumenophthalmus)

KK-04  Fraksinasi Protein lkan Sclama Fermentasi Awal pada Pemedunn 350

KK-06  Aktivitas Enzim Bromelin Terhadap Mutu Fisik Daging 361

KK-07  Ekstraksi senyawa volatl buah salak (Salaca edults Redmw) vanetas pondoh 370
dengan metoda SAFE dan SDE (Supriyadi, Naoharu Watanabe, Akira Fujita)

KK-08  Potensi antosianin pada wbi unguo Jepang (Jpomoes batatas var. Yamagawa 375
Murasaki) dan pemanfoatannya sebagai bahan pangan fumgsional (Tri Dewamti
W, Widya Dwi Rukmi, Imelda dan Yunanio)

KK-09  Studi pembuatan keju dengan memanfaatkan sktifiasproteolitik dari ckswak 184
getah tanaman biduri (Calotropis gigantea) (Yuli Witono, Wiwik Siti Windrati
dan Achmad Subagio)

ISBN : 979-3482.00-1
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KK-10  Kamakterisuk protesse dari ekstrak cucing wnah Lumbricus Rubellus dengan 396
analisis Zimogram dan SDS -PAGE (Yanti, Maggy T Subartono, Tam: Idiyant
dan Doadin Sayuth)

KK-11  Karskeristik polisakarida karagenan Euchauma corfoni dan pant kepulauan 401
Seribu dan Nuga Dua (Waryat, Noor Roufig A, Djagal Wisezo)

KK.12  Pengaruh penambahan aroma dan penggunaan jems gula terhadap mutu 410
organoleptik susu pasteurisasi (Abubakar, Tri Budi Murdiati, Widodo S, Romsah
Maryam, dan Sri Rachmawai)

KK-13  Kajian smfat fisik, kimia dan amilografi beberapa tepung yang diperkaya 417
provitamin A dengan tepung kbu (Cucurbita moscharal (Agus Slamet, Zuheid
Noor, Murdgjatt Gardjito)

KK-14  Penggunsan bekatul beras (Rice bran) remdah lemek pad pembuatan cookics 431
berserat tinggi dan upsyn penccgalian pencoklatan selama  pemanggangan
dengan cara sulfitasi (Bayu Kanetro)

KK-15  Pengaruh korsentrasi den lama perendaman  dalam larnutan Naum - EEE)
metabisulfit terhadap beberapa korakieristik cabe mwit (Cupsicum frizescens, L
ev,Cengis) kenng (Carmencita Tjahyadi, Cucu S Achywr, dan M.Ryja)

KK-16  Kayun residu anbbiotika tetrasikhin dan pinisilin dalam susu segar pada 457
kelompok petemak df Dacrah Istimewa Yopyakarta (Dian Putranti, Wahyu
Supariono, Pudii Hastuti)

KK-17  Kandungan logam-logam beracun dalam kerang (Amadara sp) scbelum dan 469
setelah perlakuan (Budi Widianarko dan F.X. Lorit)

KK-18  Pemurnien assp car daun tembakau (Vicotione tubacum ) dergan absorben dan 481
redestilasi (Kuntjabjawats dan Purnama Darmadji)

KK-20  Optimmsi ckstraksi dan karakterisasi sifat fisik kimia dan amilografi pan kacang- 487
kacangan (Ch. Lilis Suryani dan Dwiyati Pujimulyam)

KK-22  Kajian kinctika tckstur dan scrapan minyak pada kentang sclams penggorengan 495
{A. Rina Pratwi P, B. Rahasjo, Submrgo dan Y, Marsono)

KK-24 Stabilitas Warna Pigmen Alami Kayu Secang (Caeralpinia sappan) (Dede R 505
Adawiyah, Hertina Indriani dan Sukron Kumiawan)

KK-25  Pengaruh penambahan bahan penstabil CMC  (Carboxymethyl Cellulose) 514
terhadap muts anggur pepaya (Giyaumi)

KK-27  Pengaruh derajad hidrolisis tapioka dan minimalisasi aseptor menggunakan air 2
terhadap perolehan siklodekstrin (Anwan Lags)

KK-28  Isolasi das karakteristik enzim Hpoksigenase kacang tanah (BA Susils Santosa, 531
A.Eliana, D S Damardjati dan § Widowati)

KK-29 Glieosidkall))'-bwnd aroma compounds in fresh and cured vanilla bean (Dwi 540

KK-32  Radar Thearubugios dan tennin pads proses formentasi weh hitam (Munting, 550
Handojo,L., Nazaruddin, Joni dan Ricky)

P01 Suplementasi ikun kakap merah (Luffanus sanguineus) pads pembustan tabu 358
dengan jenis koagulan yang berbeda (Amies Ch dan ljazan,N.1)

TP-02 Aplikasi konsentrat protein i kan d alam p embuatan bigkuit anak balita { Fredrik 567
Ricuwpassa, Dew: Wiyati, Made Astawan dan Clarn M. Kasharto)

TP-03 Pengaruh subu penyimpanan terhadap umur simpan bakso kan patin Pangasius 576

sp) dalam kemasan plastik dengan metode Arrahenius (HM. Supli Effend,
Lenny Herliani A, dan Ade Ria Komariah)

TP-05  Pengaruh kadar asam cuka pads karakieristik asinan Johe Gajah (Zinmgiber 589
officinale, ROSC.) (Koeswardhani, Muhami dan Eva Rosmiaty)

TP-07 Perubahan beberapa sifat mutu pindang ikan tongkol selama penyimponan pada 593
berbagai suhu dan jents pengemas (Sukatiningsih, Giyarto, Rirm Kuriandimi)

P08 Pengaruh penambahan garam dan waktu pengukusan terhadap pembentukan gel 6lé
ikan tongkol /kamaboko (Tri Mulyani dan Sudaryan HP)

P09 Proporsi dagng sapi dan daging kalkun untuk pembuatan bakso yang diterima 611

konsumen (Adrisnus Rulianto dan Maria Matoztina Suprijono)

ISBN : 979-2422-00-1




&:nﬂup Mnfaul dan .I"ﬂ!e-mufuhmdn Plﬁ.lpdmn AHI Tftl-b‘l Pargon lmnﬁh (PATPD

1A L
Halaman

TP-1D Restrukturisas: duging gilinga tetelin dizmg sapt dengun peasmbahan alginat 619
{ Arie Rawme Saviry, Susen B, Widjfanarko dan Els Separianti)

TP-11 Predivy! wrar sivpan patily Jdulam kemasen plastik yang cisunpar pada subu 625
komer (Agnes Musdiats, Supriyante, Sigic Budi Prabowo dan Agis Suryanio)

TP-12 Pervbuatar bulic berms instant Jar baneol schagai altersati? nuksnan pokok G35
(Asrul Bakar dan Sits Suband uc)

TP-13  Kajian tingkat substinss kedelni doemgan kscang hiysu div bedawml pada G0
pembuatan temps (Joek Hendrasan A, Sri Kumaleningah dsn Ning Fidvawan)

TP-14  Potensi basil clakan tempe verguk scbagai sumber protein nihehi (Suberdi &an 661
Dwiyati Pyjimu!yani

Tr-.5 Ragesitas pengeringan dan cfisiensi cocig wbsurben kopur api (CaQ) pasls 668
osengeringan absorbei lada hitam (Nur Wulundan, Soewamo T Sukarto, dan
Purwivatno Hanyudi)

TP-16 Penparuh tzkanun pada produksi susu reodab lemmk secars mikrofiltrax 677
(Adathi M, Relao Windya dan Aspivanto)

TP-17  Labu kuning : Kegunazn dan Proses pembaatan purg (S.Widowal, L. 683
Sukarno. Swarni dae O Komalasasi)

TP 18 Mempelajari Selzerapa cara pemywlmgun minyak jabe (Zingber Offtvanak Rose ) G691
(Sctiadji)

TP-19 Kombmasi penambzhan UMU dan Jdebswin paca peagolahan bubuk buah 708
mangi dengan pengeringan sy (Siti Hertant, Shi Rohrak, Tatanad)

TP-20 Pengarch intensites cxetrakss samlun (erhodap terhadap warna Zer lingkat 718
“esukazn srundeng (Sn Herdjart)

TP-21 Energi gelombang mikre untuk penyargraian biji kakso kering (Supriyasto, 725
Haryads, Budi Rabardjo dan Djagal Wiscso)

TP-22 Culs xemaet daci guls kelupa @ pangaras kader gy bahan baku dan jumiak bibit 737
rerhadap guls sew! yung dinasilkan (Svreso, Adi Ruswanw dor Aris
Sudjatmoko)

TP-23  Rekarasy proses peagelshan rugget ikan patin (Mo sp) (Tatl Sukart, 745
Hanifah Subasiah dan Sanpab Hudaye)

TP-24 Sifal Ssik dan mekarik biodegradable film pati ganst (Marome arundmeesaz L) 78S
(Diagal Wiseso dan Amrirarsib)

TP-25  Pemaafasian twlang sapi =bagei sumbzr supkemen ko sivm (Abubskar dan Citra b6
Tiwiram)

P26 Konlakior biclogi herpumar sebagai pengoluh linbak orgenik pada fvdusr 77
pangau (Musguretha Tt Susarti)

TP-22 Stadi peinbuatan bubur beras ketan hatamn cepo: masak dengan teknolog: beras is0
ultra (Ch Woars e

TP-30  Pergarun pioposs: whey dan iepung tapinks yang berbeda terhedsp hualitas o
bakso tkan iy (Chamidah A; Ch Ansm dan Widoda)

T"-31 Pengaruh tingiat kemasakin daun terrbakan kering los terhadop ouslitas 02
tembakau vorsicnlanden bawab auungan [Choimul Anam, Sulardjo dan Supadi)

TP-33  Evaluast aplizosi trpung tape abi kayu dalar pembustan kve mangke's dan roti £12
{Fauzan Azirw)

P34 Pengarub teknik permesakun dan pengeringan tededap ooty kedelad kupas §23
kering untuk pembwsttan tempe (Givatmi)

TP-35 Thermal degradation of polyphenclic compenent it cocea bean (Theebraers §12
eacec) durlag roasting proces (Puspitasari]

T?-34 Perboatan koiptk benghuang dengen meppgunckan pengzorengan vakume 442
petgasuh perendumen dalam larctan CaiOM); don pelspisan wabiodeksarin
terkadip kualites produk [Rifds Naufalin, Gunawan Widanziks dau Rumpokd
Wicaksonc)

TP-37 Pengaruh jenis pengemas don jorea penyimpanan teraadap mutu puies pisang 84y
Mz paradiviace L ) (Rachmawsti, E, Kusumadews dan L. Sorali)

TP-28 Substitur: tepur 2 yar pada pembuatan roti (Silistyo Prebowo, Kapts Rabsya dar 860
Favri Marsudi)

ISAN ; 579-3482-00-1
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IP-34 Mempelajari pengamub substiuzi tepung terigu dengon tepung biji dunan (Duris sab
sp ) dari waktu pemarggaogan tethadaz mucu biskust (Thomwas Gozali, Sagjaan
Kisman, Indriati A gustina Guliom)

TF-40  Pepennuen wmwir simapan moetu saus wwmas (Lycupersienm csenrantun L) dalam 87
kzmasen plastik dengan model Aurbenivs (Yudi Gurnide, HM Supli Tffendi,
Leila Rama Seraya)

P41 Pengarah subu panngeringan terhadap kamkteriitik munisim kening bunga pisang R84
ambon (Masa paradiioca Varistas Ssppieatum) (Yusman Taufik, Hasnelly Jir
Aminah)

™42 Efektivitas penggunaan bubuk doun katk {Smwropus anmrugywur) scbagai 891
antioksidar. alamu padu beras pecsh kulit instan seiamaa penyimpanan (Mem
Mahendratta)

=3 Peningkaten Gizi Dodol Sitsak Dengan Substitusi Rwuput Laut Terbadap 903
Tepung Beras Kran (Rifma Eliyasmi, Zuraida Zuld, dan Noveria Svafima)

Tr45 Peaganet koosertrasi serat larut den scdium bikacbonar terhadap kamkreristik 9iv
biskuil kaya serat (Benny Hidavas)

T?-46 Karaktenstik keripik simmlasi dan sukun (Arfocerpus cammiants) Ku<us 9lk
{Betty Dewi Sofiah, Saripah Hudaya, dan Ririn Y Widiasmrt)

Te-A8 The offccr of nice flovr and glutan addiUon 1 GLL sausage guality (Janvaly dan 9N
B Helmi Sunarya)

TP49  Pembuamn mic basah dan tepung kocposit (tepung terizu den topung jagung 9312
kuning) dengon penambahan telur (Lasifab dan Ulya Sarofa)

Tr82 Pengarch varietss besss dan volume @nfan kelapa terhadap karzkterishk rasi 038
soanmng mstant yang dihasitkan (Ratna Yulistiani, Larifich can Wiedya Ristanti)

TP-53 Peogaarch substitusi tepumg daun ketels pahon : Pollard dan komsentrasi B4s
marganne ferhadap pecinghatan muty biskuit (Ruds Nursmanto, Latifah dan
Dian Novitz)

TP-54 Parendarrar calim laruzan NaCH entuk meningdntkan desajat sosoh dan sifut- %81
aifer beras sorgham (Setye Huslut)

TP-53 Tae influerce of starch substitution and matrium bicarbonate addition fo he S6l
characteristics of belinjo chip stick (Sri Hastuti, Adi Ruswento dan M Hucis
Zaeawlin)

1P-56  Pengolahan wheat brar™ Ui pava remanfaaman produk samping pengpilingar 970
geoduz [Seianta dan Annas Ingani Widiaja Seputa)

TP-38 Pengurdh substifusi tepunz kecambah kacang tunggeX pada tepung ferigu 973
terkadap swe basul yung dihosilker (Sweandi, Meidy Scflan dan Ella Wid:asan)

TP-59 Pengarab kawseabiasi epung tapioka terhadap sifit fisiko kimiz dan organa’zpiik 983
turkey nugyets Lok mew. and white meat (Thotas Indaito Punus Scseno, Sutage
S, Pauling Veromuca Hj

P-65 Peagarah jeas mectia p errendam b i) s orgum dan lam fempe teshadap kulitas 995
tempe sorgum (Herestuli, Cunavan Widjanarke dan ‘W odiastai)

P65 Pengaruk konsertrasi OMC (Carboxy Meithyl  Cellulose) terhadzp kuat tuk 1002
Edible F:lm berzahan dasar tepung glubumazun iles-iles uning { oo ploflu
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SIMULASI PROSES PRODUKSI DENGAN ARENA
PADA PERUSAHAAN PEMINTAL BENANG SUTRA

Siti Mahsanah Budijati, STP, MT"
Reni Dwi Astuti, STP, MT D
M. Yusuf, ST?

1}.Iuru san Teknik Industri, Fakultas Teknologi Industri, Univ.Ahmad Dahlan, Yogyakarta
2 Alumni Jurusan Teknik Industn, Fakultas Teknologi Industri, Univ.Ahmad Dahlan, Yogyakarta
(reni_da@vyahoo.com)

ABSTRAK

Keseimbangan lintasan merupakan masalah yang sangat penting dalam proses produksi.
Dilaporkan kerugian akibat down time pada proses perakitan mobil, membawa kerugian sebesar US
$98.000 per menit. PT. Agro Sulam Taram adalah perusahan pemintalan benang sutra, hingga terbentuk
Raw Silk. Saat ini dalam proses produksinya terjadi penumpukan produk setengah jadi diantara stasiun
perebusan dan pemintalan, salah satu sebabnyva adalah perbedaan kecepatan produksi antara dua
stasiun tersebut.

Untuk memberikan salah satu alternatif solusi, dicoba mensimulasikan proses produksi
perusahaan tersebut dengan software ARENA. Selanjutnya diberikan usulan perbaikan dengan
memanfaatkan penambahan mesin pemintalan yang selama ini tidak dioperasikan. Analisa kelayakan
ekonomis juga disertakan, untuk melihat kelayakan secara ekonomis

Dari hasil simulasi memberikan perbaikan berupa hilangnya antrian produk setengah jadi dan
hasil produksi yang meningkat. Semula untuk setiap 8 jam kerja dihasifkan 60 unit produk akhir, setelah
perbaikan sejumiah 70 wnit produk akhir. Demikian juga perhitungan kelayakan secara ekonomis
memberikan hasil bahwa usulan perbaikan layak untuk diterapkan.

Kata kunci : simulasi, keseimbangan lintasan, studi kelayakan ekononis, ARENA

PENDAHULUAN

PT. Agro Sulam Taram adalah sebuah perusahaan yang memiliki misi balas jasa
kepada petani. Balas jasa yang ditawarkan berupa pemberian ulat sutra dan bibit murbai
kepada petani. Apabila ulat sutra tersebut telah menjadi kepompong akan dibeli kembali
oleh perusahaan, selanjutnya kepompong dikeringkan dengan oven khusus yang dimiliki
oleh perusahaan. Kepompong (kokon) vyang telah kering, disimpan di gudang dan
menunggu proses pemintalan, hasil dari pemintalan kokon kering disebut benang sutra
berbentuk raw silk

Proses pada departemen produksi pemintalan benang sutra, adalah sebagai berikut
: (1) perebusan kokon kering yang kemudian langsung dimasukan dalam air dingin untuk
mencari ujung benang, (2) pemintalan, (dimana terdapat 3 mesin pemintal dengan
kapasitas 5 haspel (ball) benang pada setiap mesin), (3) pelepasan ball benang dari
gulungan ball sekaligus diangin-anginkan.
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Dari pengamatan diketahui adanya penumpukan produk setengah jadi, dari proses
perebusan menuju proses pemintalan. Hal im disebabkan karena mesin pemintalan sangat
terbatas dan proses pemintalan memerlukan waktu yang cukup lama, sehingga kecepatan
produksi antara dua stasiun kerja tersebut berbeda. Hal ini menunjukan adanya
ketidakseimbangan lintasan pada proses produksi, yang pada dasarnya menjadi salah satu
sumber kerugian bagi perusahaan.

Keseimbangan lintasan merupakan masalah yang sangat penting dalam proses
produksi. Dilaporkan kerugian akibat down fime pada proses perakitan mobil, membawa
kerugian sebesar US $98.000 per menit (Bedworth and Barley, 1987).

Untuk itu perlu dicari penyelesaian bagi masalah ketidakseimbangan lintasan pada
PT Agro Sulam Taram.

DASAR TEORI

A. Simulasi

Simulasi merupakan salah satu metode penyelesaian masalah dengan mencoba
meniru perilaku sistem nyata lewat sebuah model simulasi (Law and Kelton, 1991). Model
simulasi yang digunakan dalam el im adalah model simulasi kejadian diskrit (Discrete-
Event System Simulation) yang memiliki karakteristik berbeda dari sebagian besar jenis
model yang ada. Hal ini dikarenakan model simulasi kejadian diskrit terdiri dari banyak
variabel random vyang muncul bersamaan dalam suatu “stafe” yang membentuk
karakteristik suatu mekanisme perubahan sistem yang diamati. Variabel random yang ada
pada simulasi sistem kejadian diskrit tidak hanya pada probabilitas input yang ada, bahkan
hasil/output simulasinya-pun merupakan variabel random, karena memiliki probabilitas
dan tidak dapat diestimasikan sebagai suatu yang pasti/ definitif (Pollatschek, 1995).

Selanjutnya model simulasi vang dibangunakan diselesaikan dengan software
ARENA.
B. Kelayakan Ekonomis

Analisis kelayakan ekonomi digunakan untuk mengevaluasi dan membandingkan
alternatif-alternatif proyek berdasarkan performansi financial dari masing-masing alternatif
(Pujawan, 1995)

Pada umumnya ada beberapa metode yang dapt digunakan untuk menilai
kelayakan sebuah investasi, yaitu (Suad, 1999) :

1. Metode Net Present Value (NPV)
Metode untuk menghitung selisih antara nilai sekarang investasi dengan nilai
sekarang penerimaan kas bersih di masa yang akan datang

n CF _I
NPV= : 1
§(1+:’ 0 W

dimana CFt: aliran kas pertahun pada periode t
Io :investasi pada tahun ke 0
n :tahun / bulan ke-n
1 :tingkat suku bunga
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Dengan kriteria penilaian :

¢ jika NPV >0, usulan proyek diterima

s jika NPV <0, usulan proyek ditolak
2. Metode Payback period

Metode untuk mengetahui berapa lama waktu yang dibutuhkan untuk menutup
dana yang dikeluarkan untuk investasi.

n

Payback period = P + "4 2

=1

dimana P : biaya investasi
At - kumulatif pendapatan pada periode t
Apabila periode pengembalian ( payback period) lebih pendek dibanding umur
ekonomis alat yang diinvestasikan, maka investasi tersebut layak dilakukan.
3. Metode Profitabilitas Index(PI)
Metode yang menunjukan perbandingan antara penerimaan dengan biaya modal
yang digunakan setelah dipresentvaluekan.
CF, _ 1o

PI= =] (1 +I)I
Io

3)

Dengan kriteria penilaian :
e jika PI> 1 usulan proyek menguntungkan
e jika PI <1 usulan proyek tidak menguntungkan

METODE PENELITIAN

A. Objek Penelitian
PT Agro Sulam Taram. Karanggayam Sitimulyo, Piyungan, Bantul
Yogyakarta.
B. Alat yang digunakan
1.Stop-watch
2.Software ARENA 3.0
3.Software MS Excel
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C. Prosedur Penelitian

PS-18

Pengumpulan Data-data yang Berkaitan dengan
Penelitian

!

Penentuan Distribusi Probabilitas waktu Proses dan Waktu Antar
Kedatangan

v

| Membangun Model Simulasi l

.

| Input Data dan Analisa |

Tidak

Membangun
Simulasi Usulan

!

Input Data dan Tidak
Analisa Usulan

Lintasan
Seimbang ?

l Perhitungan Biaya-Biaya Perbaikan l

I

[ Analisa Kelayakan Ekonomis ]

'

I Kesimpulan & Saran I
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HASIL DAN PEMBAHASAN

A. Simulasi Kondisi Awal

Tabel 1. Distribusi probabilitas waktu stasiun kerja kondisi awal

Stasiun Alat/ Jenis Produksi Distribusi Probabilitas
Kerja Mesin
1 Kompor Perebusan Beta (0,813 . 1,14)
Mesin Pemintal 1 Inspeksi 1 Beta (1,05 .1.33)
Pemintalan | & mspeksi 2 Triangular(37.5 .41 .44.5)
I Mesin Pemintal 2 Inspeksi 3 Beta(1,05.1,33)
Pemintalan 2 & Inspeksi 4 Triangular(37.5 . 41,1 .43.5)
Mesin Pemintal 3 Inspeksi 3 Beta(1.05 . 1.33)
Pemintalan 3 & Inspeksi 6 Triangular(37.5 . 42,1 . 44.5)
111 Mesin Rereling Rereling Beta (161 . 1.52)

Tabel 2. Distribusi probabilitas waktu antar kedatangan kondisi awal

PS-18

Jenis Aktivitas

Distribusi Probabilitas

‘Waktu kedatangan bahan

Normal(40,5 ;. 1,28)

Route time pick station

Uniform(9.5 :12.5)

Route time batch 1

Beta(1,91:2,14)

Route time batch 2

Triagular(1.5 :2.5:3.5)

Route time rereling

Beta( 39, 1,45)

Model simulasi kondisi awal dapat dilihat pada lampiran 1. Dari kondisi awal
tersebut, dapat diketahui tingkat kesibukan masing-masing stasiun kerja dan antrian produk

sebagai berikut :
Tabel 3. Hasil simulasi kondisi awal
Stasiun Kerja Rata-rata Jumlah produk % rata-rata Jumlah antrian
waktu antri dalam sistem kesibukan kerja produk (Unit)

I. Perebusan - 2160 1.67% -

IL. Inspeks: [ 0,02331 724 - -
Reling & Inspeksil 50,597 401 93.27% 15
Inspeksi 11 0,00644 719 - -
Reling & Inspeksi 2 39,951 405 93,77% 10
Inspeks: 111 - 717 - -
Reling & Inspeks: 3 52,239 390 91.46% 20

11l Rereling 0.00 365 1.13% -

Dari tabel 3 dapat dilihat bahwa stasiun kerja II sangat sibuk, sementara stasiun kerja
lain tingkat kesibukannya sangat rendah, juga terlihat antrian produk pada stasiun kerja IL

Selanjutnya disusun model simulasi usulan untuk memperbaiki kondisi yang ada.

B. Simulasi Usulan

Simulasi usulan dibangun dengan pembangkitan bilangan random dan variabel
random menggunakan soffware excel bagi stasiun kerja II, yang mengalami bottle neck,
selanjutnya dicant distribusi probabilitasnya dengan sofiware ARENA. Hasil dart model

simulasi usulan tersebut adalah sebagai berikut :
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Tabel 4. Distribusi probabilitas waktu stasiun kerja kondisi usulan

Alat/ Jenis Produksi Waktu Rata- Standar Distribusi Probabilitas
Mesin rata (menit) Deviasi
Mesin Pemintal 1 Inspeksi | 5,19 1,02 BETA(1.18, 1.61)
Pemintalan 1 & 413 1,56 BETA¢217, 1.8)
inspeksi 2
Mesin Pemintal 2 Inspeksi 3 5,28 1,00 BETA(1.06, 1.32)
Pemintalan 2 & 41,3 1,44 WEIB4.27, 2.92)
Inspeksi 4
Mesin Inspeksi 5 5,17 0,903 BETA(1.73, 2.41)
Pemintal 3 Pemintalan 3 & 409 145 TRIANGULAR(37.5, 41,
Inspeksi 6 44.3)

Model simulasi kondisi usulan dapat dilihat pada lampiran 2. Dari kondisi usulan
tersebut, dapat diketahui tingkat kesibukan masing-masing stasiun kerja sebagai berikut :

Tabel 5. Hasil simulasi kondisi usulan

Stasiun Kerja Rata-rata waktu Jumlah produk Jumlah antrian % rata-rata
antri dalam sistem produk (Unit) kesibukan kerja
I. Perebusan
- 4050 - 1.67%
I1. inspeksi [ - 790 -
Reling&Inspl 3.3387 537 - 73,17%
Inspeksill - 780 -
Reling&lnsp2 23577 533 - T1.67%
Inspeksi 11 - 778 -
Reling&Insp3 3.0286 533 - 72.74%
Inspeksi [V - 544 -
Relingdelnspd - 367 - 0,71%
Inspeksi V - 532 -
Reling&insp 5 - 365 - 4,68%
Inspeksi VI - 536 -
Relingdlnspb 0.24511 370 - 50,69%
11l Rereling - 845 - 1,13%

Dari hasil model tersebut, terlihat hilangnya antrian produk dan meningkatnya
jumlah produk yang dapat dihasilkan, Juga terjadi penurunan tingkat kesibukan pada
stasiun kerja II. Selanjutnya dilakukan analisis kelayakan ekonomis dengan adanya usulan
tersebut, dimana usulan ini pada dasarnya memanfaatkan mesin pemintal yang selama ini
dibiarkan menganggur.

Hasil analisis kelayakan ekonomis adalah sebagai berikut :

¢ NPV =Rp. 59. 360.708,-

Nilai NPV > 0, dengan nilai MARR perusahaan sebesar 12% / tahun, berarti
investasi layak dilakukan

e Payback period = 0,05139 tahun

Payback period kurang dari 3 tahun, yang merupakan umur ekonomis alat,
berarti investasi layak dilakukan

e PI=19.456

Nilai PI > 1, berarti investasi layak dilakukan
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KESIMPULAN DAN SARAN

A. Kesimpulan

1. Model simulasi usulan dilakukan dengan memanfaatkan mesin pemintal yang telah ada,
dimana selama ini dibiarkan menganggur, dengan melihat kelayakan secara ekonomis.

2. Dengan model simulasi usulan, maka antrian yang selama ini terjadi dapat
diminimalkan sekaligus dihasilkan peningkatan output produksi

3. Secara ekonomis usulan tersebut lavak dilakukan, mengingat beberapa factor analisis
ekonomis menunjukkan hasil bahwa investasi layak dilakukan.

B. SARAN

Dari kesimpulan yang didapat dar1 hasil penelitian sebagaimana disebutkan
diatas, maka usulan untuk penambahan mesin pemintalan pada departemen produksi
adalah layak dilakukan untuk meminimalkan antrian serta meningkatkan hasil
produksi.
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