
PEMBUATAN KUE KERING AMPAS JAHE

80 g margarin
45 g gula halus
1 butir kuning telur
130 g tepung terigu
1/4 sdt baking powder
1/4 sdt garam
30 g ampas jahe kering

BAHAN

baskom
spatula
mixer
loyang
kuas
oven
timbangan

ALAT

sangrai ampas jahe hingga
kering, sisihkan
kocok margarin, gula
halus, dan garam hingga
rata
masukkan kuning telur,
kocok rata
masukkan tepung terigu,
baking powder, dan
ampas jahe kering, aduk
rata
cetak adonan sesuai selera
panggang dalam oven 170
derajat celcius selama 20
menit
kue kering ampas jahe
siap disajikan
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