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Prodi Teknologi Pangan Fakultas Teknologi Industri Universitas Ahmad Dahlan dan

juga sebagai syarat untuk memenuhi persyaratan kelulusan Strata-1.

Penyusun mengucapkan terima kasih kepada semua pihak yang telah

membantu dalam menyelesaikan Laporan Kerja Praktik ini, yaitu kepada :
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Allah SWT atas segala rahmat dan nikmat yang diberikan kepada
penyusun

Bapak Sunardi, S.T., M.T., Ph.D. Selaku dekan Fakultas Teknologi
Industri Universitas Ahmad Dahlan.

Ibu lka Dyah Kumalasari, Ph.D. selaku Kaprodi Teknologi Pangan
Universitas Ahmad Dahlan.

Ibu Amalya Nurul Khairi, S.TP., M.Sc., selaku Dosen Pembimbing yang
telah membimbing saya sehingga dapat menjalankan kerja praktik dan
menyelesaikan laporan ini.

Ibu Niken R. selaku BPDQCM (Branch Manager Department Quality
Control Management) di PT Indofood Sukses Makmur Tbk Divisi Noodle
Jawa Timur yang telah banyak membantu dan membimbing saya
mendapatkan banyak ilmu.

Bapak Rudi Hartono selaku pembimbing saya di PT. Indofood Sukses
Makmur Tbk Divisi Noodle Jawa Timur yang telah banyak membantu
sehingga saya mendapatkan banyak ilmu dan dapat menyelesaikan laporan
ini dengan baik.

Orang tua saya tercinta yang telah memberikan dorongan semangat dan
motivasi dan khususnya atas doa yang telah mengiringi selama laporan ini
ditulis.



8. Bapak-bapak serta ibu-ibu karyawan PT. Indofood Sukses Makmur Tbhk

Divisi Noodle Jawa Timur yang telah memberikan banyak bantuan dan

masukan untuk saya sehingga laporan ini dapat diselesaikan tepat waktu.

9. Teman-teman angkatan 2017 yang tersayang. Terima kasih atas motivasi
yang diberikan selama ini. Dan banyak pihak yang terlibat tidak bisa saya

sebutkan satu persatu.

Saya menyadari dalam menyelesaikan laporan Kerja Praktik ini masih banyak
terdapat kekurangan. Oleh karena itu, saya selaku penyusun mengharapkan adanya
kritik dan saran yang membangun. Semoga Laporan Kerja Praktik ini dapat berguna

dan bermanfaat bagi semua pihak.

Pasuruan, 11 Maret 2020
Penulis

Salsabila
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