SBN : 979-3482-00-1

PROSIDING

SEMINAR NASIONAL PATPI

ioavakana, 22-23 Jull 2003
- y N - ot o Wil ENIIIO

— —

Sermimpunan Ahli
Teknologi Pangan

INDONESIA




SUSUNAN PANITIA
Seminar Nasional dan Pertemuan Tabunan PATPI 2003

Di Graha Sabha Pramana UGM
22-23 Juli 2003
PANITIA PENGARAH
Ketua : Prof. Dr. Ir. Dedi Fardiaz, M. Sc
Anggota : Frangiscus Welirang, MBA
Prof. Dr. Ir. Tranggono, M.S¢
Prof. Dr. Ir. Mochamad Adnan
Dekan Fak. Teknologi Pertanian UGM
Dekan Fak. Teknologi Pertanian Universitas Wangsa Manggala
Dr. Ir. Sri Raharjo, M.Sc
Setyanto, B.Sc¢
PANITIA PELAKSANA
Ketua | : Dr. Ir. Suyitno, M.Eng
Ketwa 11 : Prof. Dr. Ir. Zuheid Noor, M.S¢
Sekretaris 1 : Dr, Ir. Wahyu Supartono
Sckretans 11 : Ir, Ch. Wanyah, MP
Bendahara | : Ir. Sri Hardjanti, MP
Bendahara |1 : Raima Handayam
Sie Semunar  : Dr. Ir. Umar Santoso, M.Sc (Koordinator)

Dr. Ir, Suparmo, M.Sc

Ir, Wisnu Adi Yulianto, MP (Poster)
Ir. Sudarmanto, MS

Sanyoto

Zaki Utama, STP, MP

FM.C, Sigit

Sie Simposium :Dr. Ir. Sri Raharjo, M.Sc

Sie Pameran

Prof. Dr. Ir. Mary Astuti
Prof. Dr. Ir. Tien Muchtadi
Dr. Ir. Endang S. Rahayu, MS

: Dr. Ir. Pumomo Darmadji, M.Sc

Ir. Fevri Marsudi, MP

Ir. Dwiyati Pujimulyani, MP
Dr.Ir. Achmad Kasiani

Ir. Ida Bagus Banyuro Parthe, MP



Sie Srudent Competition
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Halaman

GM-01  Komposist gizs zederaps nekonan f2rmensast tecis'onll Yogyakarn (Ambar |
Rusrnini)

OM-02  Siali pemacrioa makanan kepads apak balum dan pengarcimya wrhadap 7
senyusutan protewn odot (Mardinh)

GM%  Pembustaa tepung doun genjer schepsi tepang kaya viermim A (Nani 15
Retnamigih)

GM-0&  Kandungun gizl biji wralai Nympdaca Pubescens #ld  tanzman gir di paeirus i5
rawa Kahimaoran Selatan (Rita Khaitina dan Yupibana Fitrial)

GMO>  Pengaruh penyimpanaa dan peagoiaham tepuny terigu forifizasi [ techadap A |
ketersedingn Todivm {Abubaker Tawali)

GM-09  Pengaruh subu dan wakoe dalam berbagal media blanching terhadap sifiat anti 4
alzsddasi sirup kunir puth (Dwiyar Puil Mulyani)

GM-10 Bk buah ancaliran (Zanthezylun acanthopoduen DO witiadap fotaoks:das 48
minyak kelapa sawit (Edi Survanto dan $r Rakago)

Ghi-11 Aotioxidaot Status of Premenopassal Woren Comsumen Suppletmomt Muk i
Drink {H . Winars:, D Muchtadi, F.Zakeria can B, Purwaaita)

GM-12  Pengarah penyecuban rerhadap kandungan polifemol skufitas anbocdun dan 64
sifat orgamoieptik teh bijon (Puspitasari, Unus, Trinms Lundeian S Mariyak)

GM-13  Evalunsi aktivitas anttoksidan jabe maten (Sukardi] s |

GM-14  Churacterization ol pacaya powder as hxatve agent (ThEW.Widyastun, T
Y Marsonc, Zuseid Noor)

GM 1€ Evaluss: pekan ringgl protein kedelel 2ada sel bew pankroas bLsus dizbates 59
(ChoRetimaganpsik, Zukeid Noot, Y. Marsono)

GM-16  Feormulasi minumaa instant fingsional berbasis eksimk secang berdasorkan 2fek 104
smergiame endivksidan (Yulistion Firmansyah din Dede R Aduawiyeh)

GM-17  Absordsi lektoferm pad usus halus tkus puch (Sawtes morvegicus) fenis wistar 112
deagan metode in-virm kantong usus techalik { Enny Purwati N, Mary Asut
Y. Marsoa)

GM-18 Sifar Immunogodulator proteu sosy kide peda respon fmun hamore] soencit 121
(Nurliyan, Wavan Tungs Artane dan Zuberd Noar)

GM-19  Indeks goisermk kacang burcis pharenfuy vufparis) dan kacsng panjany (Vigne 131
swyaipadalie V sere un efek hipogbiscnuknya pada i SD (Y Marsena,
Privanto Triwitono, St Kavaoni)

GM-21  Pengembangan produk beku siap sosi berbasis sayuran sehagn pangsn =0
fungsional {Suglonu)

MB D1 Produksi Ekenpolisckends olell Lewramostoe mesenternuies FNCC 0023 (Atdul 147
Manab, Tyas Utarmd dan Endiang S.Rahayu)

MB35 Optumbsus! produkss bionuss belaerl Laceubocillus acudophiiluy SNP2 dalam 155
medis air kelapa dan viebalitasnya selama pemy-mpanen (Made Suladra dan Sid
Purwandani)

MBS Pengaruh peogatuwan kader glukoss wibadap produkss asmm arschidanst dan 164
Marierelia sp (Retiio Indrard , Sardjooo dan Djagal Wiseso)

MB35 COptimasi produksi bera-karoten peds empas taho  meagguscken  kepang 174
Crwonidie sitsphila JG-405 (Nur - Eidayar, Jonse Nurike, Wigayario din Hand
Kustanto)

MHB-06  Pengarub pH dac konseamras xolose wrhadap produkst xilosa akeh Condida sp 120
NRF 4! (Nmick Wesmaty, Wisnu Ad: Yulisuw dar Re‘no Indart)

MBO8  Peagarch smarter dau lama inkubast datao peadbratsn kefir suse Xacang tavah 188
(L lya Sarcfa dan Lat lals)

M3-09  Praingkatan fermenmsbilitas ludrolisar tancan kesong kelwpr sawil unmwk 193
praduks: x \dstu” dengan preuesiooent kardan akol ( Wisne ALY, R eine Trdrati,
Niniek Wesagali)
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ME-10  Pengaruh jenis samber karbon dari berbagai media terhadap pola pertumbubun 200
Lactobacillus plantarum FNCC 250 (Yoyok Budi P, Eni Harmayani dan Tyas
Utami)

MB-11  Mempelajari pengaruh kecepatan aevasi dan agitasi terhadap lama fermentasi 208
produk vinegar dan nira aren (Arenga pinnaia Merr) untuk perbaikan mutu cuka
(Yudi Garnida, Tyan Sofyan, dan Widya Nur Fitri)

MB-13  Pengaruh subu pengeringan terhadap sifat anti bakteni dari tepung kulit lidah 212
busya (4loe veralinu) (Tati Sukarti, Ecn Sukarminah dan Riyanto)

MB-14  Synergistic effect of lipase and some enzymes from Aspergillus niger on 219
physical propersties of dough and bread (Tri Agus Siswoyo)

MB-15  Pengaruh lama perkecambaban kedelal dan konsentras: penambahan skim milk 225
pada pembuatan soygurth (Sukatiningsih, Puspitasan, Mub, Fauzi, Nur As'hari)

MB-16 Pengaruh Pemberian Sel Lactobacilius sp Dadl3 Pada Profil Lipida Tikus 236
Sprague Dawley Yang Diberi Diet Hiperkolesterol (Eni Harmayani, Y. Marsono
dan Lily Arsanti Lestari)

MB-1&8  Aktivitas Antiproliferasi Susu Substandar Yang Difermentasi Dengaa 246
Laciobacillus casei subsp. Rhamnosus (C.C. Nuriwitri, Nurhent Sn Palupi dan
Aan Darmsngyah)

MB-20  Optimasi produksi biomassa bakteri ssam laktat Lectebacilius acidophillus 256
SNP2 pada media air kelapa dengan berbagai konsenirasi ekstrak taoge (Siti Nur
Puswandhani dan Made Suladra)

MB-21  Perubahan kimiawi dan organoleptik sari buah pepays / namos yeog i 262
suplementosi Lactobacilli probionk sclamm penyimpansn (Sn Hartau, Eni
Huormayani dan Endang § Rahayu)

MB-23  Pengolahan anggur temulawak secara fermentasi dengan  Saccharomyces 272
cereviceae (S Yulian)

MB-24  Aphkasi R oligosporus L36 dan R. oryzae L. 16 Dalam Ekstraksi Minyak 279
Kelapa Sccara Fermentas: (Bonita Agjarsari)

MB-25  Efek interaksi oksitetrasiklin dan miperal yang dipanaskan pady aktivitas 288
antibakteri (Antonius Hintono, Mary Astuti, Hastari Wuryastuti dan Endang S.
Rahayu)

MB-27  [solasi dan ideatifikas) jamur pada itk kritis pengolehun ribbed smoked sheed 205
(RSS) (Maria Ulfah, Pumomo Darmad)i dan Retoo Indrati)

MB-28  Karakteristik inokulum laru pada proses fermentasi alkobol sistem bekonang 302
{Charis Amarantini)

MB-30  Merode Cepat Isolasi Plasnid Rekombinan dani Transforman Lactococens lactis 308
(Widado)

MB-31  Seleksi kultur campuran janwr sclulolitik pacla substrat selkam (Ngatirah) 3

MBE-32  Optimasi kondisi amobilisasi sel Acetobacier pastewrianus INT-7 dengan kadar 327
substrat yang berbeda (Sn Luwihans, Endang S, Rahayu, Slamet Sedarmadyi,
dan Kapti Rahavu)

MB-34  Potensi Antimikroba Ekswak kulit Kayu Sikam (Bischoffia jawerice, BL) 332
Terhadap Bakteri Patogen Dan Perusak Makapan (Bematal Saragih, Betty Sn
Laksmi Jenie, C, Hormy Wijaya)

KK-01  Fraks: Protin dan [kan Kuniran (Uperews sp.) dun Maz Besar (Selar 345
crumenophthaimus)

KK.04 Fraksinasi Protein lkan Sclama Fenmentasi Awal pada Pemeduun 350

KK-06  Aktivitas Enzim Bromelin Terhadap Mutu Fisik Daging 361

KK-07  Ekstraksi senyawa volatl buah salak (Salace edults Reimw) vanetas pondoh 370
dengan metoda SAFE dan SDE (Supriyadi, Naoharu Watanabe, Akira Fujira)

KK-08  Potensi antosianin pada wbi ungu Jepang (fpomoea bawatas var. Yamagswa 375
Murasaki) dan pemanfoarannya sebagai bahan pangan fumgsional (Tri Dewanti
W, Widya Dwi Rukini, Imelds dan Yunanto)

KK-09  Studi pembuatan keju deagan memanfaatkan akrifitasproteolitik dari ckstrak 384
getah tanarcan bidun {Calotropis giganteq) (Yuli Witono, Wiwik Siti Windrati
dan Achmad Subagio)

ISBN : 979-3482.00.1
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KK-10  Karakterisuk profease dari ekstrak cacing tanah Lumbricus Rubellus dengan 396
analisis Zimogram dan SDS -PAGE (Yanti, Maggy T Suhartono, Tumi Idiyant
dan Doadin Sayuth:)
KK-1)  Karskeristik polisakarida karagenan Euchauma cooni dan pantai kepulauan 40}
Seribu dan Nuga Dua (Waryat, Noor Roufig A, Djagnl Wiseza)
KK:12  Pengaruh penambahan aroma dan penggunaan jenis gula terhadap mutu 410
organoleptik susu pasteurisasi (Abubakar, Tri Budi Murdiati, Widodo S, Romsah
Maryam, dan Sri Rachmawai)
KK-13  Kajian smfat fisk, kimia dan amilografi beberapa tepung yang diperkaya 417

provitamin A dengan tepung kbu (Cucurbite moschara) (Agus Slamet, Zubeid
Noor, Murdijati Gardjito)

KK-14  Penggunsan bekatul beras (Rice bran) rendah lemak pad pembuatan cookies 431
berserat tinggi dan upayn pencegelian pencoklatan selama pemanggangan
dengan cars sulfitazi (Bayu Kanetro)

KK-15  Pengaruk konsentrasi dun lama  perendaman  dalam  lanstan Nawium - 4
metabisulfit terhadap beberapa korakteristik cabe rawit (Cupsicum frkrescens, L
ev.Cengis) kenng (Carmencita Tjahyadi, Cucu S Achyar, dan M.Rija)

KK-16  Kajan resilu anbbiotika tetrasiklin dan pmisilin dalam susu segar pada 457
kelompok petemak dif Dacrah Istimewa Yogyakarta (Dian Putranti, Wahyu
Supartono, Pudii Hastuti)

KK-17  Kandungan logam-logam beracun dalam kerang (Anadora sp) sebelum dan 469
setelah perlakuan (Budi Widianarko dan F. X, Lorita)

KK-18  Pemurmien sssp camr daun tembakau (Vicosiona twbecum ) dengan absorben dan 481
redestilasi (Kunyabjawats dan Pumama Darmadji)

KK-20  Optimmsi ckstraksi dan karakterisasi sifat sk kimia dan amilografi pan kacang- 487
kacangan (Ch. Lilis Suryani dan Dwiyati Pujimulyam)

KK-22  Kajian kinctika tckstur dan serapan minyak pada kentang sclama penggorengan 295
(A. Rina Prauwi P.. B. Rehagjo, Sulmrgo dan Y. Marsono)

KK-24 Stabilitas Warna Pigmen Alomi Kayu Sccang (Caeralpinia sappan) (Dede R 505
Adawiyah, Hertina Indriani dan Sukron Kurntawan)

KK-25  Pengaruk pemambahan bahan penstabil CMC  (Carboxymethyl Cellulose) 514
terhadap muta anggur pepays (Givatmi)

KK-27  Pengaruh dernjad hidrolisis tapioka dan minimalisas: aseptor menggunakan air 322
terhadap peroleban siklodekstrin (Anwan Lags)

KK-28  Isolasi dan karakteristik enzim Hpoksigenase kacang tanah (BA Susils Santosa, 531
A.Eliana, D S Damardjati dan § Widowati)

KK-29  Glicosidically-bound aroma compounds in fresh and cured vanills bean (Dwi 540
Setyaningsih)

KK-32  Radar Thearubugins dan tennin pada proses fermentasi teh hitam (Munting, 550
Handojo, L., Nazaruddin, Joni dan Ricky)

™01 Suplementasi ikun kakap merah (Luffanus sanguineus) pads pembustan tahy 558
dengan jenis koagulan yang berbeda (Amies Ch dan ljazan,N.I)

TP-02 Aplikasi konsentrat protein i kan d alam pembuatan biskuit anak balita ( Frednk 567
Ricuwpassa, Dews Wiyati, Made Astawan dan Clara M, Kasharto)

™03 Pengaruh sulwu penyimpanan terhadap umur simpan bakso ikan patin Pangasius 576

sp) dalam kemasan plastik dengan metode Arrahenius (HM. Supli Effends,
Lenny Herliani A, dan Ade Ria Komariah)

TP-05  Pengaruh kadar asam cuka pada karekleristik asinan Johe Gajah (Zingiber 589
officinale, ROSC.) (Koeswardhani, Muhani dan Eva Rosmiaty)

TP-07 Perubahan beberapa sifat muty pindang ikan tongkol selams penyimpanan pada 598
berbagai suhu dan jenis pengemas (Sukatiningsih, Giyarto, Rirm Kuriandimi)

P08 Pengaruh pemambaban garam dan waktu pengukusan terhadap pembentukan gel 604
ikan tongkol fkamaboko (Tri Mulyani dan Sudaryati HP)

P09 Proporsi dagng sapi dan dagnng kalkun untuk pembuatan bakso yang diterima 611

konsumen (Adrianus Rultanto dan Maria Matoztina Suprijono)

ISBN : 979-3422.00-1



Seminer Vosiowal dan PerfemunnYedanan Pevhlmpurian Akl Teknalogi Pergon lindenesta (PATPI)
Peranzn Industii dalam Pengembangan Produk Pangaa | L 2333 oo 3

Halaman

TP-10 Restrulcturiszst daging gilinga tetelan dazmg sapt dengan peaarmbahan alginat 619
(Arie Rams Savitry, Susen B, Widjanarko dan Ela Sepacianti)

TP-11 Frediks' unor siepen palile dalzm kamasan plastik yang disunpan pada subu 625
kormer (Agnes Muediate | Supiiyunto, Sigi Budi Prabowo dan Agis Suryanto)

TP-12 Fernbuatar. bulic berss imstant Jar baneol schage: altersati® naksnan pokok G35
{Asral Babar dan Sits Subsmd aci)

TP-13 Kajiar tingkat substinsn kedolai dengan kacang hijsu dir bedatol pada ash
pembuatan temps (Joek Hendrasan A, S Kumalzaingah dsn Ning Fidvawan)

P-4 Potensi basi! olakan tempe rerguk scbagai ssunber protein niheli (Suberd &g 661
Dwiyan Pujimulyani]

- 5 Ragasitas pengeringan dan efisiensi ¢nzrgr absuchen kopur api (TaQ) jrsle 66R
asengeringan abserbei lada hitam (Nur Wuluodan, Soewome T Sukarto, dan
Purwiyateo Hanyudi)

TP-16 Pengaruh fekunun pads produksi susu remdab lemak secars mikrofiltraxs §77
(AJathii M, Relao Windya dan Aspivanto)

TP-17 Labu kuning : Kegunsen den Proses pembuatan epucg (S.Widowan, L. 683
Sukarno, Swarni das O Komalasari)

TP 18 Memgpelajari Selberapa cara peayulmgun minyak jake (Zingber Offtvanak Rose ) G91
(Sctiad)i)

TP-19 Kombmasi penambehan UMU dan Jekswin paca peagelahan bubuk Luahn 708
mangs dengan pengesingan sy (Siti Hertant, Shi Roherak, Taadasad)

TP-20 Pengarch intensites eiketcaksy sanlan terhadap terhadap warna Zen tingkat 718
Yesukaan srundeng (Sn Herdjant)

TP-21 Energi gelombang mikro untuk penyargraian biji kakso kening (Supriyanto, 725
Haryach, Badi Rabardjo dan Djagal Wiseso)

TP-22  Guls semet dai guls Kelapa @ pengaras kader ai bahan beku dan jumiak bibit 37
rerchadap gula semsal yung dinasilkan (Sureso, Adi Ruswanwo dor Aris
Sudjarmoko)

TP-23 Rekazass prosss pesigulahan nugget iken patin (Munpasiey sp) (Tatl Sukasty, 745
Hanifah Subasiah dan Sorpabh Hudaya)

TP-24  Sifat 3sik dan mekarik biodegradable film pati ganst (Marsme arundmeesaz L) 788
(Djagel Wiseso dan Amrirarsih)

TP-25 Pemaafastan twlang sani scbagei sumbzr supkemen ko'sium (Abubskar dan Ciga 66
Tiwirans)

.26 Konlakior  biclogi hesputar sebagai penpoleh limbak orgenik pada industr N
pangzu (Muzguretha Ten Suserti)

TP-22 Studi peunbuatan bekur beras kefan hatam cepor masok dengan teknolog beras %
ultra (Ch W yeh)

TP-30 Pergarun proporsy whey dan lepung tapink: yng berbedn terhedop kualins 94
bakeo tkan e (Chamidab A; Ch Anem dan Widodo)

TP-31  Pengarubh tingkat kemesaken duup terchakan kering los terhadop Yuslitas &2
tembakau vorsiendanden bawal muungan [Choinul Anam, Sulardjo don Supadi)

TP-33 Evaluast aplizosi tzpung tape abi kayt dalars pembeoatan kue mangke dan roti 812
{Fauzan Azira)

P33 Pengarah 2knik pemesakun dan peageringan terhedap cwru kedelai kupas 823
kering untuk pembastan fempe (Giyatmi)

P35 Thermal degradation of polyphenclic compenent i cocoa bean (Thecbroma 332
cacec) durlag roasting proces (Pispitasari)

T2-36 Pembuatan koipk benghuang dengen mecpgunckan pengzosigan vakume 442
pergacuh perendunan dalim lanctan CaiOH), dam pelspisan waltodekstrin
terkadip kuslites produk [Rifds Naufalin, Gunawan Wid;anzarka dau Ruspokd
Wicaksonz)

TB-37 Pengaruh jems pengemis don larea penyimpanan teraadap muty pues pisang 84y
Musz paradiviace L ) (Rachmawati,E, Kusumadews dan L Sorralt)

TP.2& Substitusi tepur 2 g pada pembuatan roti (Sulistyo Prabowo, Kapts Rabsya dar s60
Favri Marsudi)

ISAN : 579-3452-00-1
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TF-39 Mempelajan penganul subetituzi tepung terigu dengon tepung biji dutan (Duris sah
sp ) dari waktu pemanggaogan terhadap mute biskuit (Thomwas Gozaly, Sagjaop
Kisman, Tndriati A gustina Gullom)

TF-40 Penennen mnr simpan muty saus Wt (Lycopersienm averrantunr, L) dalam §73
kemasen plastik dengan model Arrbenivs (Yudi Gurnide, HM Supli Tittendi,
Leile Rama Soraya)

a1 Pengarih subu panngeringan terhadap kamcteristik munisam kening bunga pisang R84
ambon (Musa paradisioca Varistas Seppientum) (Yusman Taufik, Hasnelly Jir
Aminah)

™42 Efektiviies  penggunaan tubuk doun katuk | Sqwropus enrugywur) scbagai 891
antioksidan alami pada berag peceh kulit instan selama penyimpanan (Mem
Mahendraita)

-3 Peningkaten Gizi Dodal Sivsak Dengan Substitusi Rwnput Laut Terbadap 903
Tzpung Beras Krian (Rifma Bliyasmi, Zuraida Zuki, dan Noveria Syarima)

™45 Penganat koosentrasi serat larut dasn scdium bikarbonar terhadap karakreristik 91
biskuil kaya serat (Benny Hidavat)

746 Karaktensk keripik simulasi dan susun (Arfocerpus communts) kicus 918
{Betty Dewi Sofiah, Saripah Hudaya, dan Ririn Y Widiaswrt)

TF-A8 The effecr of rice flovr and glutse addiUon o GLL sansape quality (Janyaly dan 90x7
B Helmi Sunarya)

49 Perrbuatan mic basah dan tepung kovcposit (tepung terizu den fepung jagung 932
kuning ) dengon penambahan telur (Lasifal dan Ulya Sarofa)

TE.S2 Peagarch varietes besss dan volume @anfan kelapa terhadap karzkeerishk pasi 238
Jantng mstant yang dihasilkan (Rata Yulisban!, Latifich Zan Wiedya Rigtant)

TP-53 Peogaerch substitusi tepung dapn ketels pohan : Pollard dan komsentrasi B4s
margarne ferhadap perivgkatan muty biskuit (Rudd Nursmante, Latiah dan
Dian Noviz)

TP-54 Parendarcan dalim laruzan NaOH entuk meningdntkan desajat sosoh dan sifut- 481
aifer baras sorghum (Setye Husluti)

TP-53 Tae influence of starch substitution and ramrium bizarbonate adidibon o he S61
characteristics of belinjo :hip stck (Sr Hastuti, Adi Ruswento dan M Hucis
ZaeawZin)

1P-56  Pengolaben ™ wheat bear™ : Upava remanfassan produk samping penggilingan 90
gaodu [Saans dan Anne Ingani Widinja Seputa)

TP-3% Pengarah substifusi fepung kecambah kacang tungpek pada epung terigu 9i:
terkacap ane basul yung dihositken (Sucardi, Meidy Scflan dan Ella Wid:asan)

TP-32 Pengaral kouseatiasi wpung tapioka terhaZap sifat fisiko kimiz dan organo’spiik 983
turkey nuggets Cak mew. and white meat (Thotas Indarto Punus Sceeno. Sutsge
S, Paulina Veromuceu H)

P-65 Peagarab jeaws mectia p ecrendam b i) s orgum dan Laru compe teshadap kuzlitas 995
tempe sorgum (Hevesiuli, Cunawan Widjanarke dan Windiastuii)

P65 Pengaruk konsertrasi CMC {Carboxy Muthyl  Cellulose) terhadzp kuat ik 1007
Edible Fllm berzahan dasar tepung glubvimazun ikes-iles kuning ( dwerpl ol
Onciophyiive, (Tmas Siti Setiasily Tat Sukarti Jun Funi Filianty)

1T-63 Penngkatan masa simpan buak dan suyursr segar menggunakan kzossan 1012
berkatup perukaran gas (Daniel Sapetra)

TP-59 Pergarvh pH air blancking <an lema blanching terhadsp beberapa karsktensti 1018
bawang daun kering (Alfiwor fisaulosus 1) (Merleen Herudivanio dan Dins
Amalin)

TP-70 Pengarvh jonis pisacy oldhen (Muse Parodisiacs formmiypica) dan lanuan 1029
perendam terkadap coute tepung pisung (RakmawatiN.Y, Ani Jan Hasbt)

TP-71 hsx:. Jackfrust Artocarpis beteruphylfus Study or Sugar Added sid Cuovkirg Time 138
(Sri Diajari)

P72 Oprimasi jumlah stege ckslruks! menysk ampas kocang tecal dengau gelant 1047
heksan (Enny Kart: Begux)

™73 Pengaruk peaembahan juhe tleshadap sifat zeplak gula jawa ( Dyah Iitr Laswati) 1057
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™.74 Ekstraks: bertingkat janggelan (Mesona palustris BL) dengan larutan pada 1065
berbagai pH untuk pembuatan bubuk cincsu mstan (Haryadi)

™75 Minuman fermentasi sari asam jawa (Tamarindus. indica,Ll) @ kajian tingkat 1074
penambahan gula dun lama fermentasi serta proses pemjermiban menggunakan
putih telur (Jadah Kuswerdani, Ira Nugrahani dan Inggerid)

TP-76 Pengaruh komscatrasi clanol terhadap remdemen dan sifat teowlawak instan 1090
(Kusamastuti, Sunardi dan Asman)

.77 Pengaruh temperatur dan ketebalan paparan greendhol pada proses fermentasi 1095
tels terhadap kadar theaflavins (Linda Handojo, Melania § Muntiny, Jom, Ricky)

TP.78 Pengaruh subu dan lama pevyimpanan buah mengkudu (Morinda citrifolia,L) 1103
pada muty san buahnya (Muhami, Moch.Haifan dun Nurhayati)

™39 Penjernihin sirup pals dengan chitosan dan hemasellulose (Napan Nurdjanah) 116

TP-80  Pengaruh penambshen sumber karbon dan sumber nitrogen terhadap kualitas 1126
Nata de Cassava (Rifda Naufalin dan Condro Wibowo)

P81 Kajlan karakwenstik gel cincan bijau (Cyclea barbata, Miers) selama 1133
penyimpanan (Saripah hudaya, Betty Dewi § dan O Komalasan)

TP-82 Usaha peningkatan kestabilan minuman kunyit asam dengan peayaringan dan 1142
penambahan beberapa bahan penstabil (Siti Tamarol)

TP-83  Subilizer Election on Processing Velva Fruit “Menghkudu” (Sri Winarti , Rudy 1149
Nurismanto dan Febrian Pritmanto)

TP-34 The Manufacture of Lemon Jelly Candy by The Addition of Gelatn and Glocuse 1156
Sucrose Proportion (Sudaryati H.P dan Tri Mulyani)

TP-85 Optimas: produksi minyak stsin dari limboh dawn kayu madis (Clanemomien 1104

burmanii Nees ex Bl) dengan metode Response Surfuce Methodology (RSM)
{(Yustina Wuri W, Pumomo Darmuad)i den Budi Rabardje)

TP-86 Pengaruh penambahan natrium bikarbonat dan perlakuan inokulasi  dalam 1173
pembuatan yoghurt susu kacang tanah (Artha Nugrabend dan Dhira Satwika)

SE«01 Konsep model agroindustri padi terpadu {Agus Setyono) 1184

SE02 Perkembangan konsumsi terigy dan pengan olahannya di Indomessa (Hardinsyah 1199
dan Leily Amalia)

SE-03 Amalisis pengaruh variabel sosial ekomornd terhadap ungkal pengeluaran 1208
(konsumsi) pangan di propinsi Jawa timur (Harijono dan Siri Asmaul M)

SE-04 Praofil bahan dan bumbu masakan Jawa, Padang, dan Manado (Suparmo) 1218

SE.0S Pembuatan minumau instan keayit sinom : kajian dari proporsi putih telur dan 1225

dekstrin yang ditambahkan serta kelayukan finansialnys (Maimusah Hindun
Pulungan, Sayekti Eka Nefiana dan Soemarjo)

SE-06 Dictary pattern and notritional status of children under five years aged in rural 1235
and wrban regions of East Java (Siti N, Wulan, Hanjono, E Martati and F.C Nisa)

SE-08 Life cycle assessment pade industn makanan tradisional geplak (Wahyu 1243
Supartono, Wagiman dan dwi Ratnawati Christina)

SE-09 Penmgkatan efisiensi dan hapasitas industri gula masional melalui import gula 1250
mentah (Suyitno)

SE-10 Studi keamanan pangan dan kualitas terasi yang beredar di pasar Kodya Malang 1262
(Tri Dewant W, Ella Saparianti dan Susi Retnowsan)

SE-12 Analisa Dan Evaluasi Terbadap Penerapun Teknologi Tepat Guna Pada Industri 1270
Kecil Pengolahan Panpan di Kabupaten Tasikmalays Prop. Jawa Barat (Yudi
Gamida)

PS-01 Pengarub sistem pendinginan di supermarket tershadap tngkat cemaran coliform 1278
pada produk daging sapi giling (Tri Yahya Budiarse, Charis Amarantinl, En
Pumawanti, Bintoro Setiawan)

PS03 Pembuatan flake bentul (Siti Sulandari) 1285

PS-04 Pengarub Jenis Penstabil Terhadap Beberapa Karakteristik Minuman Fermentasi 1297
Air Kelapa (Debby M. Sumantri, Saripsh Hudaya dan Yunita Anggraeni)

PS-06 Pengaruh Perbancingan Ampas Tabu Dengan Pati Topiokn Dan Sulu 1306
Pengeringan Terhadap Karaktenstix Kerwpuk Ampas Tabu (Yusmano Taufik,
Hasnelly dan Novriyanti Lubis)
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PS-08 Penguruh  substitust tepung jegung den lama pengoveman terhadap sifat 1315
organoleptik produk biskuit berlemak (rich biscuis) (Asrul Bahar)

PS-11 Identifikasi Proses Dun Mutu Produk Mokapan “Barch Randang” (Susini 1328
Siswardjone, Alfi Asben dan Afdel Wilda)

PsS-12 Antioxidant and prooxidant sctivities of carotenoids (Achmad Subsgio) 1343

PS-14 Kajian Pengolahan Dan Produk Olah Kacang Hijsu (BA. Susila Suntosa, F, 1351
Ulum dan Sri Widowati)

PS-15 Pengaruh Subu Ekstrusi dan Formulasi Bahan Baku Terhadap Produk Ektrusi 1362
Dari Bahan Dasar Sorgum (Sorgum Bicolor I) (Yudi Garmda)

PS-16 Pengpunaan Tepung Komposit Terigu, Kedela, dan Wornel Pada Pembuatan 13N
Mie Kering (Sukatiningsih, Puspits Sari, Muh. Fauzi dan Nur As"hari)

PS-17 Optimasi kondisi amobilisasi sel deerobacier pastevrigmus INT.7 dengan alginat 1380
{Sn Luwihama )

PS-18 Simulast Proses Produks: dengan ARENA peda Perusshasn Pemuntal Benang 1385
Sutra (Sit Mahsanak Budijati)

pPs-19 The Influence of sterch substiution end nawium bicarbonate addition w the 1392
characteristics o fbelinjo chip stick ( S Hastuti, Ad: Ruswanto dan M. Haris
Zagaudin)

PS-20 Utilization Tofu Dregs And Coconut As Substitute To Making of Process Cattle 1401
Feed For Leghorm Chicken In Variety of Feed Types (Adi Ruswanto)

pPsS.22 Aplikas: Pewumna Kayu Secang Pada Adonsn Kue Bassh dan Permen (Yulia 1407
Astuti Tulastiati dan Dede R. Adawiyah)

PS-23 Development of functional proteina from some non-ollseed legumes as food 1416
additives (Achmad Subagio, Wiwik Siti Windrati dan Yuli Witono)

PS-24 Formulation of Sodium Metabisulphyte 10 stabilization of colour and chemist 1426
characteristic of Desiceated coconut (Bemaml Saragih)

Ps-25 Mengkaji Peluang Pemanfastan Boaggol Pisang Sehagal Sumber Pati Yang 1432
Potensial Untuk Pangan (Yuli Witono, Nita Kuswardhani dan Noer Novijanto)

PS-26 Pengaruh penambahan gula terhadap tebal dan berat nata pada pembuatan nata 1443
de)lonm dengan cara fermentasi (Florence Sarlin Efrin Bessie don Enny Purwati
N.

PS-27 Pengarch Penamhahan jeruk nipis pada proses pembustan dan penyimpanan 1452
papeda (Martin Raunsay dan Enny Purwati N}

PS.28 Pengarch Umur Paren Pada Mutu San Buah Mengukudu (Morinda crrifolia 1.} 1460
{Mubami, lyus Hendrawan dan Asep Machmud )

P5-10 Stud: Keamanan Mmuman Jajanen Anak Sckolah Dasar Di Kota Kabupaten 1470
Sukohago : Tinjauan Aspek Mikrobiologisnya (Agustina Intan Niken Tan dan
Catur Budi H.)

PS-32 Variasi lama perendaman pra pengasapan dalam lerutan mikrokapsul oleoresin 1478
:mn m;h (Piper b etie) terhadap daya simpan ikan manyung ssep (Bambang

LA

PS.33 Studi pembuatan nugget ikan tongkol (Esatiynmus affininig (Luthfiah Nurlsels 1486
dan Fidyzh Laili)

PS.35 Effect of high com bran and agar fiber diet on lipid profile of Sprague Dawley 1498
rat (Elly Kumiawati, Y Marsono, Zuheid Noor)

PS-36 Pengarub penambahan tepung tapicka das lama fermentasi terbadap karakeernistik 1509
oncom ampas tabu (Thomas Gozali, H.M. lyan Sofvan, itien Noviant)

PS-37 Permanfastan lipase amobil dalam membran polipropilen untuk hidrolisis minyak 1523
kelapa secara kontinyu dengan sistem setu fase (Reto Indrati)

PS8 Mikroflora pada permukaon (clenan warung makan di sckitar kampus 1531
Universitas Widya Mataram dan Pasar Ngasem Yogyakarta (Siti Nur
Purwadbani)

PS-39 Perubahan komposisi kimia dan tekstur nasi selama penyimpanan dalam magic 1539
Jjur (Sulistyo Prabowe, Zuheid Noor dan Haryadi)

PS-4! Pengaruh formulasi tepung tapioka dan tepung ampas tahu terhadap coutu krapuk 1549

ampas tahu (Dym A Sandra, Ida Ulida dan Saberiman)
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PS42 Produksi tepung kentang instan (sioni masied porzio) {Eivi Sofia M, Yoana 1347
Safira, 7+ Susanto dan Tri Dewanti)

PS-43 Pemaafaatan ku'it nenas (dnasas comesws, L) schagal bahan baku dalam 1569
pengolahian Nata de Pina (Ardiansyal)

PS-34 Pengarub lama penyimpanan daa <ombinasi baban pengia) terbadap sifat kipes 1576
dzn fisik bawanp putil (Alikme sanivieor, L) instagt ([3s Bagus Banywo Partha,
Tranggano tan Nuraisyah)

PSS Pengarah Perambalay NaC! Schegsi Stesi Agemt Dalam Kultiveyi Sel 1556
Mikroalga Dunaliclle fertiolecia ATOC 30929 Terhadap Akuraluse Lipid
Intrasel (Karseno)

PS-44 Kinetika fermentasy selulosa murni oleh Trichuderma recies QM M 14 meagdi 1611
glukosa dan penerapan kinetika fermentasi pada perami padi (H.M, lyan Soatyan)

PE-18 Kanduagan tokoferol pads mminyak kelapa rakyat di pulau Jombok (M Quruni, 1613
Nazeroddin dan Satrjo Saloko)

BS-30 Pembustar seliufos2 bakien mengguaaken Himbak morory (Dizug Nurend, Noer 1619
Laily den St At

PS-51 Peningkatan roatu susu neban dan kacung kucangen secara ciginmlis (Agusting 1623
Susilowat: dan Ade Dion)

PS-52 Penggunaar Tepung Surimi dalam Pembuman Kerypuk Pelemtang (Nurul 1628
Huda)

PS-53 Poswensi selulose bakteri “ nata * Sebagai hehan pengeata! (8o Lsging, Noer Laily, 1642
Diana Nurani)

SC-G3  Elck hipokolesterniomik probrolik endegenous den yogurt peda tikus sprague 1649
duwluy (Lily Arsann Lestari, Eni Harmayani, dan ¥ Manano)

SC-G¢  Sintesis ester metll asam lzawk dudd minyak sawat dengun sizim geab pepava 1661
(Subardi)

SC-GE Produksi nwnoasi] gliserol dar. ikan wna gecara alkobolisis enzimatik dalam 1673
reakior kontinyu (Soenar Seekapiioje, Purwiyatne Haryadi, Komari dan Slamet
Sudijanto)

SC-U8  Pengerrhangan bicdegradable film £an biopelimer hesil-hasil laut (Gocras, JM; L6806
Karuni, D.5,; Puji Hastud den Diagal WM.)

SC-U20  Formulasi produk minuman ingans Licgziu-Jahe Baservescent (Ferdi Ferdion 1698
Kusnadi dan Mornang Muuallang)

SC-UZ3  Kajizn aktivites anuoksidan mingman formulusi susu johe (Zingiter o flichmaie 1709

resehue) (Rina Pusyitasan, Rieska Aulia, Mirza Rizki Z, dan Siti Aminah)
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SIMULASI PROSES PRODUKSI DENGAN ARENA
PADA PERUSAHAAN PEMINTAL BENANG SUTRA

Siti Mahsanah Budijati, STP, MTY
Reni Dwi Astuti, STP, MT V)
M. Yusuf, ST?)

1)Jurusan Teknik Industri, Fakultas Teknologi Industri, Univ.Ahmad Dahlan, Yogyakarta

2)Alumni Jurusan Teknik Industri, Fakultas Teknologi Industri, Univ.Ahmad Dahlan, Yogyakarta
(reni_da@yahoo.com)

ABSTRAK

Keseimbangan lintasan merupakan masalah yang sangat penting dalam proses produksi.
Dilaporkan kerugian akibat down time pada proses perakitan mobil, membawa kerugian sebesar US
$98.000 per menit. PT. Agro Sulam Taram adalah perusahan pemintalan benang sutra, hingga terbentuk
Raw Silk. Saat ini dalam proses produksinya terjadi penumpukan produk setengah jadi diantara stasiun
perebusan dan pemintalan, salah satu sebabnya adalah perbedaan kecepatan produksi antara dua
stasiun tersebut.

Untuk memberikan salah satu alternatif solusi, dicoba mensimulasikan proses produksi
perusahaan tersebut dengan software ARENA. Selanjutnya diberikan usulan perbaikan dengan
memanfaatkan penambahan mesin pemintalan yang selama ini tidak dioperasikan. Analisa kelayakan
ekonomis juga disertakan, untuk melihat kelayakan secara ekonomis

Dari hasil simulasi memberikan perbaikan berupa hilangnya antrian produk setengah jadi dan
hasil produksi yang meningkat. Semula untuk setiap 8 jam kerja dihasilkan 60 unit produk akhir, setelah
perbaikan sejumlah 70 unit produk akhir. Demikian juga perhitungan kelayakan secara ekonomis
memberikan hasil bahwa usulan perbaikan layak untuk diterapkan.

Kata kunci : simulasi, keseimbangan lintasan, studi kelayakan ekononis, ARENA

PENDAHULUAN

PT. Agro Sulam Taram adalah sebuah perusahaan yang memiliki misi balas jasa
kepada petani. Balas jasa yang ditawarkan berupa pemberian ulat sutra dan bibit murbai
kepada petani. Apabila ulat sutra tersebut telah menjadi kepompong akan dibeli kembali
oleh perusahaan, selanjutnya kepompong dikeringkan dengan oven khusus yang dimiliki
oleh perusahaan. Kepompong (kokon) yang telah kering, disimpan di gudang dan
menunggu proses pemintalan, hasil dari pemintalan kokon kering disebut benang sutra
berbentuk raw silk

Proses pada departemen produksi pemintalan benang sutra, adalah sebagai berikut
: (1) perebusan kokon kering yang kemudian langsung dimasukan dalam air dingin untuk
mencari ujung benang, (2) pemintalan, (dimana terdapat 3 mesin pemintal dengan
kapasitas 5 haspel (ball) benang pada setiap mesin), (3) pelepasan ball benang dari
gulungan ball sekaligus diangin-anginkan.
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Dari pengamatan diketahui adanya penumpukan produk setengah jadi, dari proses
perebusan menuju proses pemintalan. Hal ini disebabkan karena mesin pemintalan sangat
terbatas dan proses pemintalan memerlukan waktu yang cukup lama, sehingga kecepatan
produksi antara dua stasiun kerja tersebut berbeda. Hal ini menunjukan adanya
ketidakseimbangan lintasan pada proses produksi, yang pada dasarnya menjadi salah satu
sumber kerugian bagi perusahaan.

Keseimbangan lintasan merupakan masalah yang sangat penting dalam proses
produksi. Dilaporkan kerugian akibat down time pada proses perakitan mobil, membawa
kerugian sebesar US $98.000 per menit (Bedworth and Barley, 1987).

Untuk itu perlu dicari penyelesaian bagi masalah ketidakseimbangan lintasan pada
PT Agro Sulam Taram.

DASAR TEORI

A. Simulasi

Simulasi merupakan salah satu metode penyelesaian masalah dengan mencoba
meniru perilaku sistem nyata lewat sebuah model simulasi (Law and Kelton, 1991). Model
simulasi yang digunakan dalam hal ini adalah model simulasi kejadian diskrit (Discrete-
Event System Simulation) yang memiliki karakteristik berbeda dari sebagian besar jenis
model yang ada. Hal ini dikarenakan model simulasi kejadian diskrit terdiri dari banyak
variabel random yang muncul bersamaan dalam suatu “state” yang membentuk
karakteristik suatu mekanisme perubahan sistem yang diamati. Variabel random yang ada
pada simulasi sistem kejadian diskrit tidak hanya pada probabilitas input yang ada, bahkan
hasil/output simulasinya-pun merupakan variabel random, karena memiliki probabilitas
dan tidak dapat diestimasikan sebagai suatu yang pasti/ definitif (Pollatschek, 1995).

Selanjutnya model simulasi yang dibangunakan diselesaikan dengan software
ARENA.
B. Kelayakan Ekonomis

Analisis kelayakan ekonomi digunakan untuk mengevaluasi dan membandingkan
alternatif-alternatif proyek berdasarkan performansi financial dari masing-masing alternatif
(Pujawan, 1995)

Pada umumnya ada beberapa metode yang dapt digunakan untuk menilai
kelayakan sebuah investasi, yaitu (Suad, 1999) :

1. Metode Net Present Value (NPV)
Metode untuk menghitung selisih antara nilai sekarang investasi dengan nilai
sekarang penerimaan kas bersih di masa yang akan datang

-1
NPV_Z |)‘ 0 (1)
dimana CFt : aliran kas pertahun pada periode t
lo :investasi pada tahun ke O
n :tahun/bulan ke-n
i :tingkat suku bunga
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Dengan kriteria penilaian :

o jika NPV >0, usulan proyek diterima

e jika NPV <0, usulan proyek ditolak
2. Metode Payback period

Metode untuk mengetahui berapa lama waktu yang dibutuhkan untuk menutup

dana yang dikeluarkan untuk investasi.

n
It

Payback period=P+ A

t=1

dimana P : biaya investasi
At : kumulatif pendapatan pada periode t

@

Apabila periode pengembalian ( payback period) lebih pendek dibanding umur
ekonomis alat yang diinvestasikan, maka investasi tersebut layak dilakukan.

3. Metode Profitabilitas Index(PI)

Metode yang menunjukan perbandingan antara penerimaan dengan biaya modal

yang digunakan setelah dipresentvaluekan.
- CFy

b m(@+i)
lo

_|O

Dengan kriteria penilaian :
e jika Pl > 1 usulan proyek menguntungkan
e jika Pl <1 usulan proyek tidak menguntungkan

METODE PENELITIAN

A. Objek Penelitian
PT Agro Sulam Taram. Karanggayam Sitimulyo, Piyungan, Bantul
Yogyakarta.
B. Alat yang digunakan
1.Stop-watch
2.Software ARENA 3.0
3.Software MS Excel

3)
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PS-18

C. Prosedur Penelitian

Pengumpulan Data-data yang Berkaitan dengan

Penelitian

!

Penentuan Distribusi Probabilitas waktu Proses dan Waktu Antar

Kedatangan

!

Membangun Model Simulasi

v

Input Data dan Analisa

Lintasan
Seimbang ?

|
O

Tidak

Membangun =

Simulasi Usulan

Y
Input Data dan
Analisa Usulan

Ya

Lintasan

Seimbang ?

Perhitungan Biaya-Biaya Perbaikan

l

Analisa Kelayakan Ekonomis

}

Kesimpulan & Saran

Selesai
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HASIL DAN PEMBAHASAN

A. Simulasi Kondisi Awal

Tabel 1. Distribusi probabilitas waktu stasiun kerja kondisi awal

Stasiun Alat/ Jenis Produksi Distribusi Probabilitas
Kerja Mesin
[ Kompor Perebusan Beta (0,813 .1,14)
Mesin Pemintal 1 Inspeksi 1 Beta (1,05. 1,33)
Pemintalan 1 & inspeksi 2 Triangular(37,5. 41 . 44,5)
I Mesin Pemintal 2 Inspeksi 3 Beta(1,05 . 1,33)
Pemintalan 2 & Inspeksi 4 Triangular(37,5.41,1.43,5)
Mesin Pemintal 3 Inspeksi 5 Beta(1,05 . 1,33)
Pemintalan 3 & Inspeksi 6 Triangular(37,5 . 42,1 . 44,5)
i Mesin Rereling Rereling Beta (1,61 .1,52)

Tabel 2. Distribusi probabilitas waktu antar kedatangan kondisi awal

PS-18

Jenis Aktivitas

Distribusi Probabilitas

Waktu kedatangan bahan

Normal(40,5 ;. 1,28)

Route time pick station

Uniform(9,5 ;12,5)

Route time batch 1

Beta(1,91 ; 2,14)

Route time batch 2

Triagular(1,5;.2,5; 3,5)

Route time rereling

Beta(,39 ; 1,45)

Model simulasi kondisi awal dapat dilihat pada lampiran 1. Dari kondisi awal
tersebut, dapat diketahui tingkat kesibukan masing-masing stasiun kerja dan antrian produk
sebagai berikut :

Tabel 3. Hasil simulasi kondisi awal

Stasiun Kerja Rata-rata Jumlah produk % rata-rata Jumlah antrian

waktu antri dalam sistem kesibukan kerja produk (Unit)
|. Perebusan - 2160 1,67% -
I1. Inspeksi | 0,02331 724 - -
Reling & Inspeksil 50,597 401 93,27% 15
Inspeksi 11 0,00644 719 - -
Reling & Inspeksi 2 39,951 405 93,77% 10
Inspeksi 11 - 717 - -
Reling & Inspeksi 3 52,239 390 91,46% 20
111 Rereling 0,00 365 1,13% -

Dari tabel 3 dapat dilihat bahwa stasiun kerja Il sangat sibuk, sementara stasiun kerja
lain tingkat kesibukannya sangat rendah, juga terlihat antrian produk pada stasiun kerja Il.
Selanjutnya disusun model simulasi usulan untuk memperbaiki kondisi yang ada.

B. Simulasi Usulan

Simulasi usulan dibangun dengan pembangkitan bilangan random dan variabel
random menggunakan software excel bagi stasiun kerja Il, yang mengalami bottle neck,
selanjutnya dicari distribusi probabilitasnya dengan software ARENA. Hasil dari model
simulasi usulan tersebut adalah sebagai berikut :
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Tabel 4. Distribusi probabilitas waktu stasiun kerja kondisi usulan

Alat/ Jenis Produksi Waktu Rata- Standar Distribusi Probabilitas
Mesin rata (menit) Deviasi
Mesin Pemintal 1 Inspeksi 1 5,19 1,02 BETA(1.18, 1.61)
Pemintalan 1 & 41,3 1,56 BETA(2.17, 1.8)
inspeksi 2
Mesin Pemintal 2 Inspeksi 3 5,28 1,00 BETA(1.06, 1.32)
Pemintalan 2 & 41,3 1,44 WEIB(4.27, 2.92)
Inspeksi 4
Mesin Inspeksi 5 517 0,903 BETA(1.73, 2.41)
Pemintal 3 Pemintalan 3 & 40,9 1,45 TRIANGULAR(37.5, 41,
Inspeksi 6 44.5)

Model simulasi kondisi usulan dapat dilihat pada lampiran 2. Dari kondisi usulan
tersebut, dapat diketahui tingkat kesibukan masing-masing stasiun kerja sebagai berikut :

Tabel 5. Hasil simulasi kondisi usulan

Stasiun Kerja Rata-rata waktu Jumlah produk Jumlah antrian % rata-rata
antri dalam sistem produk (Unit) kesibukan kerja
I. Perebusan
- 4050 - 1,67%

I1. inspeksi | - 790 -

Reling&Inspl 3,3387 537 - 73,17%

Inspeksill - 780 -

Reling&Insp2 2,3577 533 - 71,67%

Inspeksi 1 - 778 -

Reling&Insp3 3,0286 533 - 72,74%

Inspeksi IV - 544 -

Reling&Insp4 - 367 - 0,71%

Inspeksi V - 532 -

Reling&insp 5 - 365 - 4,68%

Inspeksi VI - 536 -

Reling&Insp6 0,24511 370 - 50,69%
111 Rereling - 845 - 1,13%

Dari hasil model tersebut, terlihat hilangnya antrian produk dan meningkatnya
jumlah produk yang dapat dihasilkan, Juga terjadi penurunan tingkat kesibukan pada
stasiun kerja Il. Selanjutnya dilakukan analisis kelayakan ekonomis dengan adanya usulan
tersebut, dimana usulan ini pada dasarnya memanfaatkan mesin pemintal yang selama ini
dibiarkan menganggur.

Hasil analisis kelayakan ekonomis adalah sebagai berikut :

e NPV =Rp. 59. 360.708,-

Nilai NPV > 0, dengan nilai MARR perusahaan sebesar 12% / tahun, berarti

investasi layak dilakukan

e Payback period = 0,05139 tahun
Payback period kurang dari 3 tahun, yang merupakan umur ekonomis alat,
berarti investasi layak dilakukan

e PI=19,456
Nilai P1 > 1, berarti investasi layak dilakukan
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KESIMPULAN DAN SARAN

A. Kesimpulan

1. Model simulasi usulan dilakukan dengan memanfaatkan mesin pemintal yang telah ada,
dimana selama ini dibiarkan menganggur, dengan melihat kelayakan secara ekonomis.

2. Dengan model simulasi usulan, maka antrian yang selama ini terjadi dapat
diminimalkan sekaligus dihasilkan peningkatan output produksi

3. Secara ekonomis usulan tersebut layak dilakukan, mengingat beberapa factor analisis
ekonomis menunjukkan hasil bahwa investasi layak dilakukan.

B. SARAN
Dari kesimpulan yang didapat dari hasil penelitian sebagaimana disebutkan
diatas, maka usulan untuk penambahan mesin pemintalan pada departemen produksi
adalah layak dilakukan untuk meminimalkan antrian serta meningkatkan hasil
produksi.
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Lampiran 1. Model simulasi kondisi awal
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Lampiran 2. Model simulasi kondisi usulan
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