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RINGKASAN 

 

Keamanan dan mutu bahan pangan merupakan syarat terpenting yang harus 

dipenuhi sebelum bahan pangan tersebut dipasarkan supaya masyarakat terhindar dari 

sumber penyakit atau keracunan yang disebabkan oleh bahan makanan. Beberapa 

parameter yang dapat digunakan untuk mengevaluasi keamanan dan mutu bahan pangan 

adalah kandungan pestisida. Tujuan dalam kerja praktik ini adalah untuk mengevaluasi 

kandungan klorin dan pestisida yang terdapat dalam empat (4) jenis komoditas yaitu 

bawang merah, pier, kacang panjang, dan kapri. 

Metode yang digunakan pada kerja praktek ini adalah metode deskriptif 

kulaititatif dengan melakukan observasi lapangan, melakukan wawancara kepada pihak 

instansi dan pengujian langsung analisis mutu bahan pangan segar asal tumbuhan (PSAT) 

berdasarkan kandungan pestisida dan klorin. Data-data observasi dan informasi mengenai 

keamanan dan mutu dari kelima komoditas tersebut diperoleh dari hasil analisis 

laboartorium yang dilakukan di DPKP DIY. 

Hasil observasi menunjukan bahwa komoditas bawang merah mengandung 

positive high pestisida, kapri mengandung pestisida (lemah), Kacang Panjang tidak 

mengandung pestisida (negative), Pier mengandung pestisida (lemah). Hasil tersebut 

didapatkan dari analisis uji mutu dankeamanan pangan berdsarakan uji kualiatif dengan 

pengujian Rapid Test Kit. Secara umum mutu dari empat (4) komoditas pangan 

menunjukkan bahwa bawang merah tidak aman dikonsumsi karena mengandung high 

positive pestisida. Dua (2) komoditas lainnya yaitu pier dan kapri masih aman 

dikonsumsi karena mengandung low positive pestisda. Sedangkan komoditas kacang 

panjang dan beras curah adalah aman untuk dikonsumsi karean masing-masing tidak 

mengandung pestisida dan klorin. Oleh sebab itu, disarankanagar dinas DPKP DIY dapat 

memberikan penyuluhan kepada para petani dan pedagang terkait dengan keamanan 

bahan pangan khususnya dari segi kandungan residu pestisida. Dengan demikian, 

masyarakat dapat mengkonsumsi bahan pangan yang bebas dari cemaran bahan kimia 

tersebut. 


