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RINGKASAN 

Salah satu perusahaan yang memproduksi teh hitam di Indonesia 

adalah PT Pagilaran UP,Kaliboja. Sistem pengolahan teh hitam di PT 

Pagilaran UP, Kaliboja menggunakan sistem pengolahan Orthodox 

Rotorvane untuk menghasilkan bubuk teh hitam sesuai dengan 

permintaan pasar yaitu memiliki ukuran partikel yang kecil (broken tea) 

dan cepat seduh (quick brewing). 

Metode pengumpulan data yang digunakan dalam kegiatan 

magang ini adalah observasi, wawancara, pencatatan, studi pustaka dan 

terjun langsung ke lapangan dalam kegiatan-kegiatan proses produksi. 

Pengambilan lokasi praktek magang di PT. Pagilaran UP, Kaliboja 

karena perusahaan tersebut merupakan perusahaan yang mengolah 

hasil pertanian terutama teh. Selain itu, PT. Pagilaran UP, Kaliboja 

merupakan perusahaan dalam negeri yang berdedikasi tinggi. Proses 

produksi teh hitam di PT. Pagilaran UP, Kaliboja adalah sebagai 

berikut yaitu penerimaan pucuk, pelayuan, penggulungan, 

penggilingan dan sortasi basah, fermentasi, pengeringan, sortasi kering 

dan pengepakan. Pada proses produksi harus diperhatikan 

pengendalian mutu pada tiap tahapnya, agar didapat produk yang 

berkualitas dan aman untuk dikonsumsi oleh masyarakat. Hasil praktek 

magang menunjukkan bahwa proses produksi teh hitam sangat baik dan 

untuk pengolahan di setiap prosesnya harus lebih diawasi lagi agar 

dihasilkan mutu teh yng baik. Sedangkan untuk pengolahan proses 

produksi harus diperhatikan pada tahap pelayuan supaya pucuk teh layu 

secara merata sehingga dihasilkan teh yang bermutu tinggi dan pada 

saat pucuk teh akan dimasukkan dalam withering trough sering ada 

pucuk teh yang berjatuhan di lantai dan pegawai langsung 

mengambilnya dan dimasukkan dalam withering trough lagi tanpa 

memperhatikan kebersihannnya. Hal ini dapat mempengaruhi kualitas 

produk teh. 

 


