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Sejak berdirinya Kelompok Wanita Tani di Desa Sokoyoso, masyarakat tertarik 

untuk menanam beraneka macam tanaman, salah satunya tanaman buah naga. Banyaknya 

jumlah buah naga setiap panen yang rata-rata mencapai 500 kg/tahunnya membuat 

masyarakat Desa Sokoyoso memiliki keinginan untuk berkreasi membuat produk inovasi 

berupa stik berbahan dasar buah naga merah. 

Tujuan pengamatan ini yaitu untuk mengetahui hasil inovasi buah naga merah yang 

melimpah serta penanganan limbah saat produksi. Data yang dikumpulkan selama 

pengamatan yaitu data primer dan data sekunder. Data primer dari hasil wawancara dengan 

Ketua dan Sekretaris KWT Sido Langgeng dan Kepala Seksi Konsumsi dan 

Keanekaragaman Pangan DKPP Kabupaten Pekalongan. Sedangkan data sekundernya 

berupa literatur dan pustaka yang berkaitan dengan pengamatan ini. 

Hasil dari pengamatan ini perlu adanya ide lebih banyak lagi untuk menginovasi 

buah naga merah yang jangka panennya sepanjang tahun. Pemasaran produk stik buah naga 

merah bisa dilakukan melalui online dengan  jangkauan lebih luas. Sedangkan limbah buah 

naga merah dapat diolah kembali menjadi beberapa produk pangan seperti  tepung, pewarna 

alami, serta teh herbal. 

Kata kunci : buah naga merah,  kulit buah naga merah, inovasi, pemasaran, mesin 

penggilingan 

 


