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GLOSARIUM 

 

SPC :SPC (Statistical Process Control) merupakan suatu metode 

pengendalian mutu dengan menggunakan data dan teknik statistik 

untuk menjaga kestabilan mutu supaya memenuhi persyaratan 

pelanggan dan standar operasioal perusahaan tersebut.  

GCG  :GCG (Good Corporate Goverance) merupakan prinsip yang 

diterapkan oleh perusahaan untuk memaksimalkan nilai 

perusahaan, meningkatkan kinerja dan kontribusi perusahaan, serta 

menjaga keberlanjutan perusahaan secara jangka panjang. 

Produk reject :Produk yang kondisinya rusak, atau tidak memenuhi standar mutu 

yang sudah ditetapkan perusahaan, dan tidak dapat diperbaiki 

secara ekonomi menjadi produk yang baik. 

RK :Rusak Kemasan adalah kecacatan kemasan pada produk yang bisa 

disebabkan karna kelalaian karyawan atau mesin pengemesan. 

PKA :Polesh kurang air adalah kecacatan produk beras yang disebabkan 

karena kurangnya poleshan air pada saat proses produksi. 

BT :Broken tinggi adalah produk beras yang kecacatannya tidak dapat 

diproses ulang kembali dan menjadi produk riject. 

BA :BA merupakan kecacatan produk akibat kontaminasi benda asing 

seperti batu, kutu, dan padi. 

KS  :KS merupakan kecacatan produk beras yang diakibatkan oleh 

kontaminasi sinar yang mengakibatkan produk beras menjadi 

rusak. 

RSP :RSP merupakan kecacatan produk beras yang diakibatkan oleh 

suhu ruangan dan suhu mesin produksi terlalu panas atau kurang 

stabil. 

 

  


