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KATA PENGANTAR 

 

 Dengan memanjatkan puji dan syukur kepada Allah SWT atas rahmat dan 

hidayahNya, sehingga penulis dapat menyelesaikan Laporan Kerja Praktik yang 

berjudul “Analisa Penerapan Higiene dan Sanitasi Produksi White Pepper 

Powder di PT. Sumber Inti Pangan Berdasarkan GMP (Good Manufacturing 

Production)”.   

 Adapun tujuan penyusunan Laporan Kerja Praktik ini adalah untuk 

memenuhi salah satu persyaratan dalam menyelesaikan program pendidikan Strata 

satu (S-1) pada Fakultas Teknologi Industri Program Studi Teknologi Pangan 

Universitas Ahmad Dahlan. 

 Penulis menyadari dalam penyusunan laporan praktik kerja lapangan ini 

banyak mendapat dukungan, bimbingan, bantuan, dan kemudahan dari berbagai 

pihak sehingga laporan praktik kerja lapangan ini dapat diselesaikan. Dengan 

ketulusan hati, penulis menyampaikan ucapan terima kasih kepada: 

1. Orang tua, keluarga, dan rekan yang selalu memberikan doa, dukungan, serta 

semangat yang tidak ada putusnya; 

2. Ibu Ir. Titisari Juwitaningtyas, S.T.P., M.Sc. selaku Kepala Program Studi 

Teknologi Pangan Universitas Ahmad Dahlan; 

3. Bapak Hari Haryadi, S. P., M.Sc. selaku dosen pembimbing kerja praktik dan 

telah memberikan bimbingan penulisan laporan ini; 

4. Bapak Ari Setiawan, selaku Kepala Bagian HRD PT. Sumber Inti Pangan yang 

telah memperkenankan Penulis untuk melaksanakan Kerja Praktik di PT. 

Sumber Inti Pangan; 

5. Ibu Wati Tamu’i, selaku Menejer Bagian Produksi dan Pembimbing Lapangan 

Kerja praktik Penulis yang telah memberikan bimbingan dan arahan selama 

melakukan kerja praktik lapangan; 

6. Bapak Deri, selaku Kepala Bagian Unit 1 yang telah mengarahkan dan 

membimbing di ruang produksi unit 1; 

7. Bapak Dian dan Bapak Sulaeman, selaku koordinator unit 1 yang telah 

mendampingi selama observasi di tempat produksi; 
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8. Senior staff QC yang telah membimbing dan membagi ilmu Quality Control 

bahan produksi; 

9. Semua staff dan karyawan PT. Sumber Inti Pangan yang senantiasa membantu 

Penulis selama melaksanakan kegiatan Kerja Praktik di PT. Sumber Inti 

Pangan; 

10. Teman-teman seperjuangan Teknologi Pangan yang telah memberikan 

semangat dan membantu Penulis selama kegiatan kerja praktik dan penulisan 

laporan kerja praktik. 

11. Semua pihak yang tidak dapat disebutkan satu persatu yang telah ikut serta 

membantu dan memberikan dukungan dalam menyelesaikan laporan kerja 

praktik.   

 Penulis menyadari bahwa penyusunan Laporan Kerja Praktik ini masih 

terdapat kekurangan. Oleh karena itu, penulis menerima berbagai saran dan kritik  

yang membangun dari pembaca guna menyempurnakan Laporan Kerja Praktik 

ini.  

  

Kuningan, Mei 2023 

 

Aulia Rizky Fadhillah 
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