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KATA PENGANTAR 

 

Bismillahirrahmanirrahim 

Alhamdulillahirabbil’alamin, puji syukur saya kepada Allah SWT yang telah 

memberikan rahmat serta karunianya sehingga penulis dapat menyelesaikan Kerja 

Praktik (KP) dengan judul “Analisis Densitas Hasil Sortasi Teh Hitam Orthodoks 

Terhadap Standar Mutu Teh Hitam Orthodoks di PT. Perkebunan Nusantara VIII Kebun 

Sedep, Bandung, Jawa Barat”. Tidak lupa juga, shalawat serta salam saya haturkan 

kepada Nabi Muhammad saw. Yang telah membawa umat manusia ke zaman yang terang 

benderang dengan kaya ilmu pengetahuan. 

Laporan kerja praktik ini disusun berdasarkan kerja praktik di PTPN VIII Kebun 

Sedep, Bandung, Jawa Barat yang dilaksanakan mulai dari tanggal 11 Oktober sampai 

dengan 6 November 2021 sebagai syarat telah terlaksananya kegiatan Kerja Praktik 

mahasiswa Teknologi Pangan Fakultas Teknologi Industri Universitas Ahmad Dahlan. 

Penulisan dan penyusunan laporan ini tidak akan terlaksana dengan baik tanpa 

bantuan dan dukungan dari berbagai pihak. Oleh karena itu, penulis mengucapkan 

terimakasih kepada semua pihak yang telah memebantu melancarkan pelaksanaan Kerja 

Praktik di PTPN VIII Kebun Sedep, Bandung, Jawa Barat hingga dapat menyusun dan 

menyelesaikan laporan Kerja Praktik ini. Ucapan terimakasih saya ucapkan secara khusus 

kepada: 

1. Kedua orang tua saya yang telah membantu dan mendukung saya baik secara lahir 

maupun batin serta selalu mendoakan saya. 

2. Ibu Ika Dyah Kumalasari, Ph.D., selaku Kaprodi Teknologi Pangan Fakultas 

Teknologi Industri Universitas Ahmad Dahlan. 

3. Ibu Titisari Juwitaningtyas, S.T.P., M.Sc. selaku Dosen Pembimbing Kerja Praktik 

sekaligus Dosen Pembimbing Akademik yang telah banyak memberikan dukungan, 

arahan serta pembelajaran pra kerja praktik dan penyusunan laporan. 

4. Jajaran dosen Program Studi Teknologi Pangan Fakultas Teknologi Industri 

Universitas Ahmad Dahlan. 

5. Bapak Heru Supriadi, SP. Selaku manajer PTPN VIII Kebun Sedep yang telah 

mengizinkan kami untuk melaksanakan Kerja Praktik di Pabrik Teh Hitam Orthodoks 

PTPN VIII Kebun Sedep. 
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6. Seluruh asisten, mandor, staff, dan karyawan di PTPN VIII yang telah membimbing 

dan menemani serta memberikan pengetahuan mengenai proses pengolahan teh hitam 

orthodoks di PTPN VIII Kebun Sedep, Bandung, Jawa Barat. 

7. Keluarga Bapak Agus yang sudah memfasilitasi tempat tinggal selama Kerja Praktik 

8. Mila Nur Fitri dan Indri Rahmawati selaku rekan Kerja Praktik yang telah bekerja 

sama dari sebelum kerja praktik berlangsung hingga usai. 

Penulis menyadari bahwa penyusunan laporan kerja praktik ini masih banyak 

kekurangan dan kekeliruan, oleh karena itu penulis mengharapkan kritik serta saran yang 

dapat memperbaiki laporan kerja praktik ini. Harapannya, semoga laporan ini dapat 
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