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Deskrigsi

METODE PEMBUATAN CANGKANG KAPSUL HERBAL DARI KARAGENAN,
TEPUNG KONJAC DAN PATI SINGKONG

Bidang Teknik Invensi

Invensi ini berhubungan dengan pembuatan cangkang kapsul
herbal dari karagenan, tepung konjac (amorphophallus konjac),
dan pati singkong (manihot utilissima) yang memiliki bentuk

dan tekstur yang baik.

Latar Belakang Invensi

Invensi ini telah dikenal dan digunakan untuk metode
pembuatan cangkang kapsul herbal. Invensi teknologi yang
berkaitan dengan pembuatan cangkang kapsul herbal terdapat
pada beberapa paten. Sebagaimana terdapat pada paten nomor
500202105428 dengan judul Proses Pembuatan Cangkang Kapsul
Keras Berbahan Dasar Glukomanan dimana diungkapkan bahwa
proses pembuatan cangkang kapsul Kkeras berbahan dasar
glukomanan yang diektraksi dari umbi porang (amorphophallus
oncophyllus). Pembuatan cangkang kapsul dilakukan dengan
ekstraksi wumbi porang. Proses pembuatan cangkang kapsul
menggunakan konsentrasi campuran tepung glukomanan kering dari
umbi porang dalam air sebesar 1-4%.

Invensi lainnya diungkapkan pada paten Nomor P00201903554
dengan judul Formulasi dan Proses Produksi Cangkang Kapsul
dari Ekstrak Rumput Laut. Invensi tersebut menjelaskan suatu
formula dan teknik proses untuk produksi cangkang kapsul keras
yang memenuhi persyaratan. Komposisi formula terdiri dari
karagenan kappa, bahan disintegran, bahan pengisi, bahan
pemlastis dan pelarut. Pada proses produksinya yang khusus
adalah pemanasan larutan campuran dan penurunan suhu yang

tepat untuk pencetakan serta teknik pencelupan sesuai standar.
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Invensi lainnya sebagaimana diungkapkan pada paten
500201806691 dengan judul pembuatan cangkang kapsul halal dari
umbi porang. Invensi ini menjelaskan metode pembuatan
pembuatan cangkang kapsul dengan ektraksi umbi porang.

Invensi lainnya sebagaimana diungkapkan pada paten dengan
nomor P00201600161 dengan judul Cangkang Kapsul dari Kappa-
Karaginan-Alginat, Komposisi dan Proses Pembuatannya. Invensi
ini menjelaskan mengenai komposisi dan proses pembuatan
cangkang kapsul. Komposisi formula terdiri dari kappa-
karaginan, alginat, dan zat pemlastik. Karaginan yang
digunakan berasal dari ekstrak rumput laut sedangkan jenis
alginat yang digunakan adalah pati singkong. Proses pembuatan
cangkang kapsul ini yaitu mengekstraksi rumput laut menjadi
kappa-karaginan kemudian dicampur dengan alginat dan dicetak
menjadi cangkang kapsul.

Namun dalam beberapa invensi tersebut memiliki kelemahan
yaitu hasil dari cangkang kapsul yang dihasilkan sebagian
besar rusak dalam proses produksinya sehingga membuat biaya
produksi meningkat. Formula yang diajukan dengan membuat
cangkang kapsul herbal dari karagenan, tepung konjac
(amorphophallus konjac) dan pati singkong (manihot utilissima)

dapat menutupi kekurangan yang ada sebelumnya.

Uraian Singkat Invensi

Tujuan dari invensi ini adalah menyediakan suatu metode
pembuatan cangkang kapsul herbal dari karagenan, tepung konjac
(amorphophallus konjac) dan pati singkong (manihot utilissima)
untuk mengatasi permasalahan vyang telah ada sebelumnya
khususnya lemahnya tekstur dan bentuk yang dihasilkan dari
pembuatan cangkang kapsul. Tujuan lain dari invensi ini adalah
sebagai alternatif bahan dasar pembuatan cangkang kapsul
herbal untuk sediaan farmasi yang lebih mudah dan baik.

Untuk mencapai tujuan invensi tersebut di atas invensi

ini menyediakan suatu metode pembuatan cangkang kapsul herbal

by



10

15

20

25

30

dari karagenan dan pati singkong (manihot utilissima) dengan

penambahan tepung konjac (amorphophallus konjac) dilakukan

dengan tahapan sebagai berikut:

a. mendispersikan 6 gram karagenan, 8 gram pati singkong
(manihot utilissima), dan 1 gram tepung konjac
(amorphophallus konjac) ke dalam 100 mL akuades hingga
menjadi larutan dispersi;

b. mengaduk dan memanaskan pada suhu 70°C-80°C larutan
dispersi dari tahap a hingga menjadi larutan yang homogen;

c. menambahkan sorbitol 6 ml pada menit ke-5 ke dalam larutan
homogen dari tahap b hingga menjadi larutan gel;

d. menghentikan proses pengadukan larutan gel dari tahap c
pada menit ke-10 dan diturunkan suhunya hingga 45°C hingga
menjadi larutan gel kental;

e. mencelupkan pin pembentuk kapsul ke dalam larutan 1 gram
TiO2 di dalam 30 mL akuades;

f. mencelupkan pin pembentuk kapsul yang telah dicelupkan
dalam larutan TiO2 dari tahap e ke dalam larutan gel kental
dari tahap d;

g. mengeringkan pin pembentuk kapsul dari tahap f ke dalam
oven dengan suhu 100°C selama 2 jam; dan

h. melepaskan cangkang kapsul yang sudah jadi dari pin

pembentuk kapsul.

Uraian Lengkap Invensi

Invensi ini akan secara lengkap berisi pembuatan cangkang
kapsul herbal dari karagenan dan pati singkong (manihot
utilissima) dengan penambahan tepung konjac (amorphophallus
konjac) .

Metode pembuatan cangkang kapsul herbal dari karagenan
dan pati singkong (manihot utilissima) dengan penambahan
tepung konjac (amorphophallus konjac). Mula-mula menyiapkan

larutan bahan-bahan pembuatan cangkang kapsul herbal dengan
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perbandingan 6 gram karagenan, 8 gram pati singkong (manihot
utilissima), dan 1 gram tepung konjac (amorphophallus konjac)
didispersikan dalam 100 mL akuades. Kemudian memanaskan
larutan dispersi tersebut dan diaduk dalam waktu 10 menit pada
suhu 70°C-80°C. Pemanasan larutan pada suhu tersebut bertujuan
untuk memudahkan proses reaksi dan pencampuran dari ketiga
bahan tersebut di dalam akuades. Pada menit ke-5 adonan
cangkang kapsul tersebut ditambahkan sorbitol sebanyak 6 ml
dan tetap diaduk dengan pemanasan pada suhu yang sama hingga
menit ke-10. Kemudian suhu adonan diturunkan dan
dipertahankan pada suhu 45°C dengan tujuan mempertahankan
adonan tetap dalam keadaan cair kental. Mencelupkan pin
cetakan kapsul yang telah dibersihkan ke dalam larutan TiO2
yang berisi campuran 1 gram TiO: dan 30 mL akuades. Pencelupan
cetakan pada larutan TiO; ini berfungsi sebagai pelumas untuk
mempermudah pelepaskan cangkang kapsul dari cetakan pinnya.
Setelah pin cetakan kapsul dicelupkan pada larutan TiO;
kemudian dicelupkan ke dalam adonan cangkang kapsul telah
kental bersuhu 45°C tersebut. Kemudian dilanjutkan proses
pengeringan adonan cangkang kapsul yang telah menempel di pin
ke dalam oven pada suhu 100°C selama 2 jam. Setelah dikeluarkan
dari oven cangkang kapsul dilepaskan dari pin cetakannya dan
jadilah cangkang kapsul yang diinginkan.

Adapun uji cangkang kapsul jika dibandingkan dengan
campuran lainnya yang menggunakan campuran pati singkong
(manihot utilissima) dan karagenan (Kapsul 1), campuran pati
singkong (manihot utilissima), karagenan dan  porang
(amorphophallus oncophyllus) (kapsul 2) dan campuran pati
singkong (manihot utilissima), karagenan dan tepung konjac
(amorphophallus konjac) (kapsul 3) dapat dilihat pada Tabel
1.
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Tabel 1. Hasil Uji Cangkang Kapsul

Jenis Uji Satuan | Kapsul 1 | Kapsul 2 | Kapsul 3 | Standar
Kadar air % 26 21,5 14,5 12,5-15
Kadar abu % 6 5 4 <5
Derajat pH 4 7 6 5-7
keasaman
Ketahanan menit 13,25 36,12 26,18 >15
dalam air

Dari uraian di atas jelas bahwa hasil dari invensi ini
memenuhi standar yang ada dan dapat memberi manfaat dibidang
farmasi yaitu menghasilkan metode pembuatan cangkang kapsul
dengan penambahan tepung konjac (amorphophallus konjac)
menghasilkan cangkang kapsul yang memiliki bentuk dan tekstur
yang lebih baik sehingga metode pembuatan cangkang kapsul

herbal ini semakin berkualitas.
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Klaim

1. Suatu metode pembuatan cangkang kapsul herbal dari
karagenan dan pati singkong (manihot utilissima) dengan
penambahan tepung konjac (amorphophallus konjac) dilakukan
dengan tahapan sebagai berikut:

a. mendispersikan 6 gram karagenan, 8 gram pati singkong
(manihot utilissima), dan 1 gram tepung konjac (amorphophallus
konjac) ke dalam 100 mL akuades hingga menjadi larutan
dispersi;

b. mengaduk dan memanaskan pada suhu 70°C-80°C larutan
dispersi dari tahap a hingga menjadi larutan yang homogen;

c. menambahkan sorbitol 6 ml pada menit ke-5 ke dalam larutan
homogen dari tahap b hingga menjadi larutan gel;

d. menghentikan proses pengadukan larutan gel dari tahap c
pada menit ke-10 dan diturunkan suhunya hingga 45°C hingga
menjadi larutan gel kental;

e. mencelupkan pin pembentuk kapsul ke dalam larutan 1 gram
TiO2 di dalam 30 mL akuades;

f. mencelupkan pin pembentuk kapsul yang telah dicelupkan
dalam larutan TiO2 dari tahap e ke dalam larutan gel kental
dari tahap d;

g. mengeringkan pin pembentuk kapsul dari tahap f ke dalam
oven dengan suhu 100°C selama 2 jam; dan

h. melepaskan cangkang kapsul yang sudah jadi dari pin

pembentuk kapsul.
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Abstrak

METODE PEMBUATAN CANGKANG KAPSUL HERBAL DARI KARAGENAN,
TEPUNG KONJAC DAN PATI SINGKONG

Invensi ini berhubungan dengan suatu metode pembuatan
cangkang kapsul. Lebih khususnya invensi ini memiliki bentuk
berupa optimalisasi metode pembuatan cangkang kapsul herbal
dari karagenan dan pati singkong (manihot utilissima) dengan
penambahan tepung konjac (amorphophallus konjac). Metode
penambahan tepung konjac (amorphophallus konjac) memiliki
keunggulan dari segi bentuk dan tekstur yang dihasilkan.
Metode pembuatan cangkang kapsul diintegrasikan dengan
memperhitungkan pengaruh beberapa variabel seperti
perbandingan bahan, suhu, dan waktu yang dapat meningkatkan

bentuk dan tekstur cangkang warna yang dihasilkan.




