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RINGKASAN 

 

Susu merupakan sekresi kelenjar susu pada sapi laktasi yang diperoleh 

dengan pemerah tanpa tambahan komposisi. Susu sapi yang baik adalah susu yang 

diperah dari ambing sapi yang sehat dan bergizi baik untuk nutrisinya. Susu 

merupakan media yang terbaik untuk pertumbuhan mikroorganisme, sehingga 

penyimpanan jangka Panjang dapat dengan mudah merusak susu. Kualitas susu 

peternak sapi perah local masih dibawah standar, sehingga mempengaruhi tingkat 

koperasi dan harga jualnya. Kasus keracunan susu ditingkat nasional disebabkan 

oleh peningkatan jumlah bakteri, jumlah bakteri menurut SNI adalah 106 CFU/ml. 

Uji kelayakan menentukan deskrisi/profil mutu susu ditinjau dari warna apakah 

susu tersebut kotor atau tidak.  

Tujuan dari kerja praktek ini adalah untuk mengetahui beberapa metode uji 

kebersihan susu sapi segar yang sesuai dengan standar nasional Indonesia di Dinas 

Pertanian dan Pangan Kota Yogayakarta. Metode pengujian sampel dilakukan 

dengan uji kebersihan, uji alkohol 70%, dan uji reduktase.  

Hasil pengujian kerja praktik pada sampel 1 sampai 8 memenuhi syarat susu 

menurut SNI 01-3141.1-2011. Sedangkan pada sampel ke-9 Mulya Rejeki tidak 

memenuhi syarat Menurut SNI (2011) dikarenakan hasil pada uji alkohol 

menunjukkan hasil positif dan pada uji reduktase menunjukkan hasil perubahan 

warna yang cepat yaitu 1 jam.  
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