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RINGKASAN 

 Ikan nila merupakan ikan air tawar yang banyak ditemukan di seluruh perairan di Indonesia. ikan ini 
memberi manfaat yang sangat baik bagi kesehatan terutama untuk pasien pasca operasi, luka bakar, dan 
stroke karena kandungan albumin dan asam amino esensial serta mineral khususnya seng dan beberapa 
vitamin. Secara ekonomi harga ikan nila juga menjanjikan yaitu antara 85 ribu sampai 190 ribu 
perkilogram tergantung ukurannya. 

Budidaya ikan nila menjadi penting untuk diperkenalkan di masyarakat khususnya daerah yang mudah 
air. PCM Kec. Sedayu, Kab. Bantul merupakan daerah yang mudah air karena dekat dengan sumber serta 
relatif jauh dari keramaian. Oleh karena itu PCM Sedayu layak diajak bermitra untuk belajar memelihara 
ikan bagus. 

Kegiatan ini akan dilaksanakan dalam 3 tahap yaitu persiapan, pelaksanaan, dan panen. Pada proses 
persiapan disosialisasikan pengenalan ikan nila, kegunaan, dan cara memeliharanya. Selain itu untuk tahap 
ini diperkenalkan cara membuat kolam untuk pemeliharaan ikan nila yaitu kolam berbasis shipon suatu 
teknologi kolam yang tetap menjaga kejernihan air kolam dengan pengurasan model hidrostatik. Pada 
proses pelaksanaan disiapkan kolam sesuai standar pemeliharaan ikan nila serta peran PCM dalam 
penyiapan dan pemeliharaan ikan nila. Demikian pula dikenalkan cara mensortir bibit ikan yang cacat 
sebelum dipelihara dan ikan yang cacatatau berpenyakit pada saat dipelihara. Demikian pula cara 
penyembuhan dari penyakit. Pada tahap panen dicarikan pembeli menampung ikan nila. Mahasiswa 
dilibatkan dalam memerankan alat ukur suhu air, pH air serta kandungan amoniak (NH3) pada air kolam 
serta penanganannya ketika suhu, pH, dan NH3 dalam keadaan kritis serta penggunaan internet sebagai 
media pemasaran secara online. Hasil yang diinginkan dari kegiatan ini adalah PCM Sedayu memiliki 
pengetahuan mengenai pemeliharaan ikan nila serta mampu memelihara hingga panen. Tujuan tambahan 
adalah PCM Sedayu mampu mengelola dengan baik kegiatan ini sebagai unit usaha sehingga diperoleh 

pengalaman yang menjamin keberhasilan secara ekonomi pada proses selanjutnya.  

Kata kunci: Ikan nila; PCM_Sedayu; Shipon. 
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BUDIDAYA IKAN 
NILA MERAH

IKAN NILA MERAH
Ikan nila merah merupakan hasil hibridisasi
antara ikan nila betina reddish-orange
Mozambique (Oreochormis mossambicus)
dengan ikan nila jantan normal (Oreochormis
niloticus) (Pompma dan Maseer, 1999). Ikan nila
merah potensial untuk dikembangkan karena
pertumbuhannya yang cepat, disukai
masyarakat karena enak dagingnya. Ikan ini, juga
merupakan jenis ikan yang mempunyai nilai
ekonomis tinggi dan merupakan komoditas
penting dalam bisnis ikan air tawar dunia
(Suyanto, 1994).
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IKAN NILA MERAH
Nila dapat tumbuh secara normal pada kisaran suhu
14-38°C dan dapat memijah secara alami pada suhu
22-37°C. Suhu optimum untuk pertumbuhan dan
perkembangbiakan bagi ikan ini adalah 25-30°C.
Pertumbuhan ikan nila biasanya akan terganggu jika
suhu habitatnya lebih rendah dari 14°C atau di atas
38°C.
faktor lain yang dapat mempengaruhi kehidupan ikan
nila adalah salinitas atau kadar garam. Nila dapat
tumbuh dan berkembang biak di perairan dengan
salinitas 0-29 ‰. Ikan ini masih dapat tumbuh, tapi
tidak bisa berproduksi di perairan dengan salinitas
29-35‰. Nila yang masih kecil atau benih biasanya
lebih cepat menyesuaikan diri terhadap kenaikan
salinitas dibandingkan dengan nila yang berukuran
besar (Affandi, 1992).

IKAN NILA MERAH
Kunci sukses budidaya ikan nila adalah SETINGAN
KOLAM buat senyaman mungkin air kolam untuk
beradaptasi, caranya:
a) Persiapan lahan
b) Pemupukan lahan
c) Persiapan awal tebar benih ikan Nila merah
d) Penebaran benih
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CARA PERAWATAN LAHAN 
BUDIDAYA IKAN NILA 

Keringkan kolam
sebelum kolam
diisi air

Taburkan garam
grasak untuk
membasmi jamur
saat penjemuran
kolam

Gemburkan
tanah sebelum
diisi air apabila
kolam tanah

CARA PEMUPUKAN LAHAN 

• Jemurlah pupuk kandang yang sudah di fermentasi mengunakan
cairan gula dan ragitape

• Setelah pupuk di jemur 2 hari masukan ke dalam karung
• Setelah pupuk di masukan karung lubangi karung mengunakan
paku

• Setelah di lubangi barulah masukan kolam di beri pemberat batu
• Isi air sampai ketinggian 50cm dan berikan pupuk UREA satu
sendok makan ke dalam kolam

• Diamkan air selama 3-4 hari sebelum di tebar benih
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CARA PERSIAPAN PENEBARAN 
BENIH IKAN NILA 

Siapkan ember
untuk perendaman
benih ikan sebelum
ditebar

Isi air ke dalam
ember secukupnya (
usahakan air dari
kolam yang akan di
tebari benih )

Rendamlah benih
ikan Nila merah
selama 15 menit
untuk adaptasi
dengan air kolam
yang baru

CARA PENEBARAN BENIH 
IKAN NILA 

Masukan benih
yang sudah di
adaptasikan ke
dalam kolam

Masukan pelan pelan
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CONTOH DATA USAHA BUDIDAYA IKAN NILA 

CONTOH DATA USAHA BUDIDAYA IKAN NILA 
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CONTOH DATA USAHA BUDIDAYA IKAN NILA 

VIDEO CARA BUDIDAYA IKAN NILA
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Pemanfaatan limbah organic dan 
non organic dalam pembelajaran 
IPA

Universitas Ahmad Dahlan

Visi Keilmuan

Menjadi program studi yang mengembangkan
pembelajaran fisika berbasis Teknologi Informasi dan
Komunikasi untuk mengabdi kepada kepentingan
bangsa yang dijiwai nilai-nilai Islam .

Tujuan Program Studi
1. Menghasilkan lulusan yang memiliki penguasaan konsep fisika yang kuat
sebagai bekal menjadi tenaga pendidik bidang fisika.

2.Menghasilkan lulusan yang mampu mengembangkan TIK pembelajaran fisika
yang inovatif, kreatif, dan kompetitif.

3.Menghasilkan lulusan mampu melakukan inovasi penelitian bidang
pendidikan fisika untuk meningkatkan kualitas pengajaran fisika dan
menyelesaikan masalah di masyarakat sebagai pengabdian kepada
kepentingan bangsa.

4.Menghasilkan lulusan yang mampu menginovasi media pembelajaran fisika
menjadi menarik dan promotif.

5.Menghasilkanwirausahawan/birokrat/pengawasdi bidang pendidikan fisika.
6.Menghasilkan lulusan yang mampu menghadirkan suasana islami dalam
semua aktivitas akademik

Pemanfaatan limbah organic dan anorganic sebagai media 
pembelajaran fisika dalam kehidupan bermasyarakat

• Sampah adalah material tidak terpakai yang berasal dari
hewan, manusia maupun tumbuhan dan dilepaskan ke alam
dalam bentuk padat, cair dan gas. 

• Berdasarkan sifatnya sampah dibedakan menjadi sampah
organik (dapat terurai), sampah anorganik (tidak terurai dan 
atau terurai namun membutuhkan waktu yang lama) dan 
sampah B3 (Bahan Beracun dan Berbahaya)

• tingkat konsumsi masyarakat terhadap
penggunaan plastik dan aktivitas lainnya maka
bertambah pula limbah yang dihasilkan, limbah
tersebut menjadi permasalahan lingkungan

• Sampah plastik merupakan fenomena yang tidak dapat
terhindarkan, hampir disetiap penjuru lingkungan terdapat
sampah plastik. Yang kita tahu limbah plastik sangat susah
untuk hancur, perlu puluhan tahun bahkan ratusan tahun agar
bisa benar-benar terurai.

• Agar sampah plastik tidak semakin 
bertambah, solusinya:

1. Meminimalisir penggunaan bahan plastik.

2. Membawa tas yang bisa dipakai berkali-kali dari 
rumah saat berbelanja.

3. Diubah kembali ke dalam butiran plastik.
4. Mengganti bungkus makanan dengan bahan organik.

5. Didaur ulang, dibuat sebagai kerajinan tangan, polybag 
dll.
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• Jika kita memilih kalau limbah plastik dihancurkan menjadi butiran plastik kembali, 

tidak mungkin karena memerlukan energi dan modal yang lebih banyak dibanding saat

proses produksi, bisa menimbulkan kerugian.

• Maka kita bisa mendaur ulangnya menjadi media pembelajaran, pot fisika, hidroponik, 

dan sisa limbah lainnya kita gunakan sebagai kerajinan tangan untuk keperluan sehari

hari.

• Karena proses ini lebih mudah, bisa mengasah kreativitas dan bisa menghasilkan

tambahan uang. Kita bisa membuat tas, tempat tisu, tempat pencil, sovernir dll.

Penerapan system fluida
dinamik pada model hiroponik

PEMANFAATAN SHIPON DALAM 
BUDIDAYA LELE

Pemasangan kerangka besi Pemasangan terpal Pemasangan atap

Pemasangan sensor suhu Penyebaran bibit lele
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