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ABSTRAK 

Komunitas Jampi Saras memproduksi berbagai macam jamu instan. Produk jamu 

instan diharapkan memiliki sistem manajemen mutu yang terjamin sehingga aman untuk 

konsumen dalam rangka memenuhi kebutuhan kualitas minuman dengan menerapkan 

Good Manufacturing Practices. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis 

ketidaksesuaian dan kesesuaian berdasarkan Penerapan GMP menurut Menteri 

Perindustrian No. 75 tahun 2010 pada Komunitas Jampi Saras. Pengumpulan data 

dilakukan melalui metode wawancara, observasi, dan dokumentasi. Atas Persyaratan 

yang ada di GMP adalah lingkungan usaha, fasilitas fisik, kegiatan sanitasi, mesin dan 

peralatan, pengendalian hama, kesehatan karyawan dan proses produksi. Hasil yang 

didapatkan dari penelitian ini yaitu aspek pertama yang dinilai lingkungan atau lokasi 

sudah memenuhi persyaratan, Bangunan mendapatkan hasil belum memenuhi 

persyaratan GMP, aspek fasilitas sanitasi mendapatkan hasil memenuhi persyaratan 

GMP, mesin dan peralatan produksi mendapatkan kategori memenuhi persyaratan, 

Pemeliharaan dan program sanitasi mendapatkan kategori belum memenuhi persyaratan, 

karyawan mendapatkan kategori memenuhi standar dan proses  produksi mendapatkan 

kategori memenuhi persyaratan GMP. Secara keseluruhan hasil penelitian ini 

menunjukan bahwa Komunitas Jampi Saras mendapatkan kategori mutu yang baik. Dari 

tujuh aspek yang mendapatkan kategori cukup memenuhi persyartan antara lain Proses 

produksi, karyawan, mesin atau peralatan produksi, lokasi usaha. Untuk meningkatkan 

kualitas produk, adapun Jampi Saras perlu mengikuti seminar terkait GMP dan 

melakukan program perbaikan pada aspek pemeliharaan dan program sanitasi, 

memperbaiki fasilitas bangunan secara bertahap agar dapat memenuhi standar GMP yang 

baik. 
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