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ABSTRAK 

Penelitian ini mengkaji mengenai leksikon makanan sesaji dalam tradisi 

adat di Dusun Pasir Mendit, Kulon Progo, Yogyakarta. Penelitian ini bertujuan 

untuk mendeskripsikan: (1) bentuk satuan lingual leksikon makanan sesaji dalam 

tradisi upacara adat di Dusun Pasir Mendit dan (2) filosofi yang terkandung dalam 

leksikon makanan sesaji dalam tradisi upacara adat di Dusun Pasir Mendit.  

Penelitian ini menggunakan jenis penelitian deskriptif dengan pendekatan 

etnolinguistik. Subjek berupa tradisi adat di Dusun Pasir Mendit, Kulon Progo, 

Yogyakarta, sedangkan objek yang digunakan adalah leksikon nama makanan pada 

tradisi adat di Dusun Pasir Mendit, Kulon Progo, Yogyakarta yang telah ditemukan. 

Pengumpulan data dilakukan dengan mewawancarai narasumber menggunakan 

teknik rekam dan catat. Metode analisis data yang digunakan adalah metode padan, 

yakni teknik referensial, translasional, fonetis artikulatoris, ortografis, dan 

pragmatis.  

Hasil penelitian ini berupa: (1) satuan lingual berbentuk kata sebanyak 25 

data dan satuan lingual berbentuk frasa sebanyak 19 data serta (2) filosofi nama 

makanan sebanyak 15 jenis. 

 

Kata kunci: linguistik, leksikon, makanan, sesaji, filosofi, tradisi adat 
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ABSTRACT 

This study examines the lexicon offering foods in traditional customs in 

Pasir Mendit Village, Kulon Progo, Yogyakarta. This study aims to describe: (1) 

the linguistic units of the lexicon for offering foods in traditional ceremonies of 

Pasir Mendit Village and (2) the Philosophies of the lexicon for offering foods in 

the traditional ceremonies of Pasir Mendit Village. 

This study employs a descriptive approach with an ethnolinguistic 

perspective.  The subjects are the traditional customs in Pasir Mendit Village, 

Kulon Progo, Yogyakarta, while the objects are the names of foods used in the 

traditional customs of Pasir Mendit Village, Kulon Progo, Yogyakarta that have 

been identified. Data collection includes interviewing informants using recording 

and note-taking techniques. The data analysis method used is the matching method, 

namely referential, translational, articulatory phonetic, orthographic, and 

pragmatic techniques. 

The results of this research are: (1) 25 data of lingual units in the form of 

words and 19 data of phrase lingual units and (2) 15 types of food name 

philosophies. 

 

Keyword: linguistic, lexicon, food, offering, philosophy, traditional custom

 

 

 

  


