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Teknologi Pengemasan Pangan
A

Teknik Kimia

Dr.Endah Sulistyawati, S.T., M.T., IPM.; Adi Permadi, S.T., M.T., Ph.D.; Dr.Dhias Cahya Hakika, S.T., M.Sc.

2
16

Topik atau Materi

Pengantar mengenai pengemasan makanan:
struktur dan komposisi polimer plastik,
permeabilitas polimer termoplastika, proses
dan konversi polimer termoplastik

Pengantar mengenai pengemasan makanan:
struktur dan komposisi polimer plastik,
permeabilitas polimer termoplastika, proses
dan konversi polimer termoplastik

Pengantar mengenai pengemasan makanan:
struktur dan komposisi polimer plastik,
permeabilitas polimer termoplastika, proses
dan konversi polimer termoplastik

Pengantar mengenai pengemasan makanan:
struktur dan komposisi polimer plastik,
permeabilitas polimer termoplastika, proses
dan konversi polimer termoplastik

Macam-macam pengemas makanan:
berbasis kertas, logam, dan korosi pada
pengemas makanan dari logam

Macam-macam pengemas makanan:
berbasis kertas, logam, dan korosi pada
pengemas makanan dari logam

Macam-macam pengemas makanan:
berbasis kertas, logam, dan korosi pada
pengemas makanan dari logam

Macam-macam pengemas makanan:
berbasis kertas, logam, dan korosi pada
pengemas makanan dari logam UTS

Aspek keamanan pengemas makanan dan
pengemas makanan yang aseptik
(pengemasan dengan gelas’kaca)

Aspek keamanan pengemas makanan dan
pengemas makanan yang aseptik (Aspek
keamanan pengemasan makanan)

Aspek keamanan pengemas makanan dan
pengemas makanan yang aseptik

Pengemas makanan untuk produk: makanan
microwave, produk hortikultura dan
sayuran, sereal, makanan camilan, minuman
dan susu (pengemasan makanan untuk
makanan microwave)

Jumlah Mahasiswa
Hadir

2

Dosen Hadir

Dhias Cahya Hakika, Dr., ST., M.Sc.

Dhias Cahya Hakika, Dr., S.T., M.Sc.

Dhias Cahya Hakika, Dr., S.T., M.Sc.

Dhias Cahya Hakika, Dr., ST., M.Sc.

Endah Sulistyawati, Dr., S.T., M.T., IPM.

Endah Sulistyawati, Dr., S.T., M.T., IPM.

Endah Sulistyawati, Dr., S.T., M.T., IPM.

Endah Sulistyawati, Dr., ST., M.T., IPM.

Adi Permadi, S.T., M.T., Ph.D.

Adi Permadi, S.T., M.T., Ph.D.

Adi Permadi, S.T., M.T., Ph.D.

Adi Permadi, S.T., M.T., Ph.D.
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28 Juni 2024

29 Juni 2024

01 Juli 2024

19 Juli 2024

Pengemas makanan untuk produk: makanan
microwave, produk hortikultura dan
sayuran, sereal, makanan camilan, minuman
dan susu (Pengemasan makanan untuk
produk Hortikultural)

Pengemas makanan untuk produk: makanan
microwave, produk hortikultura dan
sayuran, sereal, makanan camilan, minuman
dan susu (Pengemasan makanan untuk
sereal dan makanan camilan)

Pengemas makanan untuk produk: makanan
microwave, produk hortikultura dan
sayuran, sereal, makanan camilan, minuman
dan susu

UAS

Adi Permadi, ST., M.T., Ph.D.

Adi Permadi, S.T., M.T., Ph.D.

Adi Permadi, S.T., M.T., Ph.D.

Adi Permadi, S.T., M.T., Ph.D.

Rekap presensi matakuliah ini adalah hasil rekap yang sah dan bersumber dari Sistem Informasi Akademik Universitas Ahmad Dahlan.



