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Topik atau Materi

a. Sgjarah Higiene Industri dan
perkembangan b. Pengertian HI c. Tujuan
HI d. Konsep dasar HI (AREP)

a. Sejarah Higiene Industri dan
perkembangan b. Pengertian HI c. Tujuan
HI d. Konsep dasar HI (AREP)

a. Pengertian Sanitasi Industri b. Ruang
Lingkup Sanitasi Industri

a. Mengenal bahaya bahan kimiab.
Kelompok bahaya bahan kimiac. Cara
pengambilan sampel udara d. Safety Data
sheet (SDS)

a. Pengenalan bahaya bising di tempat kerja
b. Evaluasi tingkat kebisingan c.
Pengendalian kebisingan

a. Bekerja di udara bertekanan tinggi b.
Bekerjadi udara bertekanan rendah c.
Risiko bekerja pada udara bertekanan tinggi
dan rendah d. Pengaruh suhu tinggi dan
rendah pada pekerjae. Evaluasi bahaya
suhu tinggi dan rendah f. Pengendalian
bahaya suhu tinggi dan rendah

a. Bekerja di udara bertekanan tinggi b.
Bekerja di udara bertekanan rendah c.
Risiko bekerja pada udara bertekanan tinggi
dan rendah d. Pengaruh suhu tinggi dan
rendah pada pekerjae. Evaluasi bahaya
suhu tinggi dan rendah f. Pengendalian
bahaya suhu tinggi dan rendah

a. Frekuensi radio rendah b. Gelombang
mikro c. Radiasi optic dan laser d. Radiasi
pengion frekuensi tinggi

a. Pengertian HCP b. Tahapan pelaksanaan
HCP c. Penerapan HCP

a. Rekomendasi perusahaan catering
pengel olaan makanan bagi tenaga kerjab.
Kasus keracunan makanan di tempat kerja
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a Rekomendasi perusahaan catering
pengel olaan makanan bagi tenaga kerjab.
Kasus keracunan makanan di tempat kerja
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