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Teknologi Hasil Perairan
B

Teknologi Pangan

Amalya Nurul Khairi, STP., M.Sc.; Dr.Nurul Hidayah, S.Si.

9
16

Topik atau Materi

Pendahuluan atau pengantar teknologi hasil
perairan

Biokimiaikan pascapanen

Penanganan ikan pelagis: tuna

Penanganan non-ikan

Penanganan flora akuatik

Penanganan hasil perikanan menggunakan es
Pengalengan hasil perikanan

UTS

Pengasapan dan penggaraman ikan

Produk olahan: nugget dan abon
Fermentasi dan pemindangan

Produk olahan: surimi, bakso, sosis
Produk olahan: gelatin dan kolagen

Produk olahan: alginat dan karagenan

Karakteristik fisikokimia produk olahan
perikanan
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