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PERNYATAAN KEASLIAN

Yang bertanda tangan di bawabh ini:
Nama : Septi Nur Kholizah
NIM :2000033105
Program Studi: Teknologi Pangan

Dengan ini menyatakan bahwa Laporan Kerja Praktik yang berjudul
“Pengendalian Mutu Susu Segar Sesuai SNI-3141.1-2011 Tentang Susu Segar Di
CV. Yumeda Pangan Sejahtera Yogyakarta” saya susun berdasarkan pengetahuan
yang saya dapatkan selama melaksanakan Kerja Praktik di CV. Yumeda Pangan
Sejahtera. Laporan yang saya susun ini merupakan laporan ASLI dan bukan

merupakan plagiarisme daripada laporan orang lain.

Yogyakarta, 3 Juli 2023

Septi Nur Kholizah
NIM 2000033105
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KATA PENGANTAR

Puji syukur atas kehadirat Allah SWT yang telah memberi rahmat dan
hidayah-Nya, sehingga penulis dapat menyelesaikan Kerja Praktik di CV. Yumeda
Pangan Sejahtera selama 1 bulan dan penyusunan Laporan Kerja Praktik yang
berjudul “Pengendalian Mutu Susu Segar Sesuai SNI-3141.1-2011 Tentang Susu
Segar Di CV. Yumeda Pangan Sejahtera Yogyakarta.”

Laporan Kerja Praktik ini telah diselesaikan dengan maksimal dan tentunya
tidak lepas dari arahan semua pihak yang telah membantu penyusunan laporan
ataupun pelaksanaan Kerja Praktik di lapangan. Untuk itu penulis mengucapkan

terima kasih kepada:

1. Ibu Ir. Titisari Juwitaningtyas, S.T.P., M.Sc. selaku Kaprodi Teknologi Pangan

2. Bapak Hari Haryadi, S.P., M.Sc. selaku dosen pembimbing Kerja Praktik

3. Bapak Ir. Ibdal, M.Sc., Ph.D. selaku dosen pembimbing akademik

4. Bapak Andromeda Sindoro, S.Pt. selaku pemilik CV. Yumeda Pangan Sejahtera

5. Staff divisi administrasi dan keuangan serta staff divisi operasional yang telah
memberikan banyak bantuan terhadap pengumpulan data yang dibutuhkanuntuk
menyusun laporan ini

6. Orang tua dan kakak yang telah memberikan motivasi, sehingga pelaksanaan
Kerja Praktik berjalan dengan lancar

7. Aisyah Putri Muharami selaku rekan Kerja Praktik yang telah membantu dan
memberikan motivasi selama pelaksanaan Kerja Praktik dan penyusunan

laporan

Penulis menyadari bahwa laporan ini masih jauh dari kata sempurna. Oleh
karena itu, kritik dan saran yang bersifat membangun sangat diharapkan. Semoga
laporan ini dapat bermanfaat untuk para pembaca dan untuk penulis sendir

khususnya.
Yogyakarta, 3 Juli 2023

Penulis
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