
 

 

LAPORAN KERJA PRAKTIK 

PENERAPAN CARA PRODUKSI PANGAN YANG BAIK (CPPB) 

PADA PROSES PENGOLAHAN KOPI ROBUSTA (Coffea 

canephora) DI JOGLO TRAJUMAS SAMIGALUH 

 

 

 

 

 

Disusun Oleh:  

Laili Nur Hidayah 

(1900033153) 

 

 

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN 

FAKULTAS TEKNOLOGI INDUSTRI 

UNIVERSITAS AHMAD DAHLAN 

2023



 

 

ii 

 

HALAMAN PENGESAHAN 

 

PENERAPAN CARA PRODUKSI PANGAN YANG BAIK (CPPB)  

PADA PROSES PENGOLAHAN KOPI ROBUSTA (Coffea canephora)  

DI JOGLO TRAJUMAS SAMIGALUH 

 

Disusun oleh: 

Laili Nur Hidayah 

(1900033153) 

 

Yogyakarta, 11 Januari 2023 

Telah diperiksa dan disetujui oleh: 

Dosen Pembimbing 

 

 

 

(Dr. Nurul Hidayah, S.Si.) 

NIY. 60211305 

 

Mengetahui, 

Ketua Program Studi Teknologi Pangan 

 

 

 

 

(Ir. Titisari Juwitaningtyas, S.T.P., M.Sc.) 

NIPM. 19890106 201606 011 

 



 

 

iii 

 

PERNYATAAN KEASLIAN  

 

 

Melalui pernyataan keaslian ini, saya: 

 

Nama : Laili Nur Hidayah 

NIM : 1900033153 

Program Studi : Teknologi Pangan 

 

 Menyatakan bahwa apa yang tertulis dalam laporan kerja praktik yang saya tulis 

dengan judul “Penerapan Cara Produksi Pangan yang Baik (CPPB) Pada Proses 

Pengolahan Kopi Robusta (Coffea canephora) Di Joglo Trajumas Samigaluh” 

merupakan hasil kerja saya berdasarkan pengetahuan dan data serta informasi yang 

saya dapatkan selama kerja praktik di Joglo Trajumas Samigaluh. 

 Demikian pernyataan keaslian ini saya buat, kurang dan lebihnya saya mohon maaf.  

 

 

Yogyakarta, 31 Maret 2022 

Yang membuat pernyataan, 

 

 

Laili Nur Hidayah 

1900033153 
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 Puji syukur saya panjatkan kehadirat Allah SWT atas rahmat dan hidayah-Nya 

sehingga saya dapat menyelesaikan laporan Kerja Praktek (KP) ini, yang sudah 

terlaksana di Joglo Trajumas Samigaluh , pada periode yang telah ditentukan.  

 Kerja Praktek ini merupakan salah satu mata kuliah wajib dan salah satu syarat yang 

harus dilakukan untuk menyelesaikan Pendidikan tingkat sarjana S1 di Program Studi 

Teknologi Pangan, Fakultas Teknologi Industri, Universitas Ahmad Dahlan. 

Pada kesempatan ini penyusun mengucapkan terima kasih kepada : 

1. Tuhan Yang Maha Esa yang telah memberikan rahmat-Nya dengan segala 

kelancaran dalam penyusunan laporan Kerja Praktik ini. 

2.  Ibu Dr. Nurul Hidayah, S.Si. selaku dosen pembimbing yang telah memberikan 

bimbingan kepada saya dalam pembuatan laporan kerja praktik ini. 

3. Bapak Suryono selaku pembimbing lapangan yang sudah membantu dan 

memberikan bimbingan selama melaksanakan Kerja Praktik. 

4. Orang tua dan keluarga saya yang telah memberi dukungan berupa material dan 

spiritual. 

5. Bapak/Ibu dosen beserta staff pengajar dan karyawan Universitas Ahmad 

Dahlan atas bimbingan dan pengetahuan yang saya peroleh selama proses 

belajar mengajar. 

6. Wilda Sabrina Khairani dan Amelya Aprilliani Yolanda selaku teman 

kelompok saya selama kegiatan Kerja Praktek berlangsung. 

 Penulisan laporan ini masih memiliki banyak kekurangan pada Teknik penulisan 

maupun materi, mengingat akan kemampuan yang penulis miliki. Oleh sebab itu, kritik 

dan saran dari berbagai pihak sangat diharapkan untuk penyempurnaan laporan ini.  

 

Yogyakarta, 31 Mei 2022 

Penyusun
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