PENERIMAAN KONSUMEN TERHADAP PUDING SORGUM
( Sorgum Bicolor L. Moench)
SKRIPSI
Diajukan Guna Memenuhi Salah Satu Persetujuan Untuk Memperoleh Gelar
Sarjana Terapan Pada Fakultas Ekonomi Dan Bisnis Program Studi Bisnis Jasa
Makanan Universitas Ahmad Dahlan

Disusun oleh:
NASWA KARIMA ZAHRA
1900070005

PROGRAM STUDI BISNIS JASA MAKANAN
FAKULTAS EKONOMI DAN BISNIS
UNIVERSITAS AHMAD DAHLAN
NOVEMBER 2024



SURAT PERSETUJUAN PEMBIMBING

Hal : Persetujuan skripsiLamp : 1 bendel
Yth. Dekan Fakultas Ekonomi Dan Bisnis
Umversitas Ahmad Dahlan

JIn. Kapas 9 Semaki Yogyakarta

Setelah melaksanakan pembimbingan, maka kami selaku pembimbingberpendapat
bahwa proposal skripsi saudari :
Nama - Naswaxanma Zahra
NIM ,wooozo_ggs
Program Studi

Judul Proposal bkn‘)éo- : \R\‘dmz/é:nwﬂcmtdap Puding

[ > | ~Sorgum1 Somum Bléol& }. Moench ).
Dinyatakan Iehll sclesa( dan dapat dnlakukan Q‘ndadamn

\

://4 J““ \\\\ ’ /
ogym September 2024

o\ ,Pcmblmbmg Skripsi

Palupi Melati Pangastuti, S.T.P., M.S¢.

‘u\\



HALAMAN PENGESAHAN

PENERIMAAN KONSUMEN TERHADAP PUDING SORGUM
(SORGUM BICOLOR L. MOENCIH )
Diajukan Oleh ;

Naswa Karima ZahraNim : 1900070005
Skripsi ini telah dipertahankan dan disahkan di depan dewan Penguji Program
Studi Bisnis Jasa Makanan Fakultas Ekonomi Dan Bisnis
Universitas Ahmad Dahlan Yogyakarta
Tanggal 02 november 2024 Yang terdiri dari :

e

Nurul Putrie Utami, SGz., MPH
Ketua Penguji

NIY. 60960144



HALAMAN PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan dengan sesungguhnya bahwa skripsi dengan
judul “Penerimaan Konsumen Terhadap Puding Sorgum (Sorgum Bicolor L.
Moench ) ini tidak terdapat karya yang pernah diajukan untuk memperoleh gelar
keserjanaan di suatu Perguruan Tinggi, dan juga tidak terdapat karya atau
pendapat yang pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara
tertulis diacu dalam naskah ini dan disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila dikemudian hari terbukti bahwa saya telah melakukan hal-hal
tersebut diatas yakni dengan mengakui karya orang lain seolah-olah sebagai karya
saya sendiri, maka dengan ini saya menyatakan menarik skripsi saya, selanjutnya

ijazah dan gelar yang telah saya terima dari Universitas saya nyatakan gugur.

Yogyakarta,30 November 2024

Sabsi 1. Ketua Penguji Yang meny atahan
Nurul Putrie Utami. SGz., MPH Naswa Karnma Zshra
\l\] :LI HTINN)S
Saksi 2. Anggota Tim Penguji Saksi 3. Anzzota Tim Penguji
Retnosyar Septiyani. STP.. Msc Palupr Melan PSTP. Mse



PERNYATAAN BEBAS PLAGIAT

Saya yang bertanda tangan dibawah ini :

Nam : Naswa Karima Zahra

Nim : 1900070005

Email : naswal900070005@webmail.uad.ac.id

Fakultas / prodi . Ekonomi Bisnis/ Bisnis Jasa Makanan

Judul Tugas Akhir ~ : Penerimaan Konsumen Terhadap Puding Sorgum

(Sorgum Bicolor L. Moench).

Dengan ini menyatakan bahwa :

1

Hasil karya yang saya serahkan ini adalah asli dan belum pernah mendapatkan
gelar kerjasama baik di Universitas Ahmad Dahlan maupun di institusi
pendidikan lainnya.

Hasil karya saya ini bukan saduran/terjemahan melainkan merupakan gagasan,
rumusan, dan hasil pelaksanaan penelitian dan implementasi saya sendiri,
tanpa bantuan pihak lain kecuali arahan pembimbing akademik dan
narasumber penelitian.

Hasil karya saya ini merupakan hasil revisi terakhir diujikan yang telah
diketahui dan disetujui oleh pembimbing.

Dalam karya saya ini tidak terdapat karya atau pendapat yang telah ditulisatau
dipublikasikan orang lain, kecuali yang digunakan sebagai acuan dalam
naskah dengan menyebutkan nama pengarang dan dicantumkan dalam daftar
pustaka.

Pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya. Apabila dikemudian hari

terbukti ada penyimpangan dan ketidakbenaran dalam pernyataan ini maka saya

bersedia menerima sanksi akademik berupa pencabutan gelar yang telah diperoleh

karena karya saya ini, serta sanksi lain yang sesuai dengan ketentuan yang berlaku

di Universitas Ahmad Dahlan.

Yogyakarta, 22 November 2024

M

J

(Naswa Karima Zahra)


mailto:naswa1900070005@webmail.uad.ac.id

PERNYATAAN PERSETUJUAN AKSES

Saya yang bertanda tangan dibawah in} :

Nama : Naswa Karima Zahra

Nim ¢ 1900070005

Email ¢ naswa 1900070005 @ webmail uad ac.id

Fakultas ¢ Fakultas Ekonomi dan Bisnis

Program Studi : Bisnis Jasa Makanan

Judul Tugas Akhir : Penerimaan Konsumen Terhadap Puding Sorgum
(Sorgum Bicolor L, Moench ).

Dengan ini me.ymlhn'l‘u&'uptm,- kepada perpustakaan
Universitas Ahmad Pihlm untuk menyimpan, mm akses, serta melakukan
pengelolaan prhmmhinmumummnwa akhir
elektronik sebagai berikut: -

Saya (mengijinkaniida) karya fersebut diunggah dalam Respository
perpustakaan Universitas Ahmad Dahlan. . 5 b
Demikian pernyataan ini saya buat dengan sebenamya.

Yogyakarta, 20 November 2024

™

£ Yang menyatakan
Naswa Karima Zahra
Nim. 1900070005

Mengetahui

(lets

Palupi Melati P., STP., Msc

Vi



MOTTO
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