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RINGKASAN

Caraproduksipanganyangbaik(CPPB)merupakanpedomanuntuk

menjamin pangan yang dihasilkan oleh industrirumah tangga pangan.

Makanandanminumanyangdigunakanharusdidasarkanpadastandardatau

persyaratanKesehatan.

Tujuandarikerjapraktikiniadalahdapatmenganalisissanitasidan

hygiene minuman dan makanan pada lingkungan didasarkan peraturan

kepalaBPOM RI2012tentangCPPByangdilakukanpadapengolahandiMDC

(MedicoDentalCenter)GeprekBiru.Metodepengumpulandatayaitudengan

melaluiobservasidanwawancarayangselanjutnyadiolahmenjadisebuah

datadandilakukandenganpengamatandanpengambilangambar.

Metodeyangdigunakandalam pelaksanaankerjapraktikiniadalah

dengancaramelakukanobservasi,wawancara dandokumentasi,.observasi

dilakukanselama1bulandiMDC(medicodentalcenter)yangbertempatdi

jalanuripsumoharjogondokusumankotayogyakartapadabulanseptember.

Metodeyangkeduaadalahdengantahapwawancarakepadapemilikdan

karyawan MDC Geprek Biru.Untuk metode yang ketiga adalah dengan

dokumentasisupayadatayangdiperolehlebihdetaildanterperinci.

Berdasarkanhasilanalisisdapatdisimpulkanbahwasanitasiindustri

diMDC (MedicoDentalCenter)GeprekBirutelahterlaksanadenganbaik

mulaidarilingkunganprosesproduksihinggapenangananlimbah.Penerapan

CPPB (Cara produksipangan yang baik )berupa Sanitasidan Hygiene

terhadapperalatan,tenagakerja,dansanitasiselamaprosesproduksi,di

MDC (MedicoDentalCenter)GeprekBiru

KesimpulanyangdiperolehdarikerjapraktikdiMDC(MedicoDental
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Center)

1.SanitasidanhygieneindustridiMDCGeprekBirutelahterlaksana

denganbaikjikadilihatdarilingkungan,limbahdancarapengolahanya.

2.PenerapanCPPBtelahdilaksanakansesuaidenganstandardyang

berlakudariseisanitasibangunan,karyawan,mesin,danlingkungan,

prosesproduksi,fasilitasdanlimbahdiMDCGeprekBirutelahsesuai

Keyword:CPPB,Sanitasi,Higiene,MedicoDentalCente
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mengurangiperadangan,kesehatanotakdll.


