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PERNYATAAN KEASLIAN

Dengan ini menyatakan bahwa saya:

Nama : Farradila Caesar Ratna Timur
NIM 1900033106

Fakultas : Teknik Industri

Program Studi : Teknologi Pangan

Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan kerja praktik yang berjudul Analisis
Pengendalian Mutu (Quality Control) Produk Emping Singkong Super Telur “BU
SITI” Bantul Karang Yogyakarta adalah benar-benar hasil karya sendiri yang diperoleh
informasi dan pengetahuan selama kerja praktik di UMKM Emping Singkong Super Telur
“BU SITI” yang berlokasi di Bantul Karang, RT 04, Ringinharjo, Bantul, Daerah Istimewa
Yogyakarta 55712. Apabila di kemudian hari terbukti bahwa laporan Kerja Praktik ini
terdapat tindakan hasil jiplakan atau salinan, baik disengaja atau tidak disengaja, dengan ini
saya bersedia menerima konsekuensi dalam bentuk apapun.

Demikian pernyataan keaslian yang saya buat. Saya bersedia menanggung segala

akibat yang timbul jika pernyataan ini tidak benar.

Yogyakarta, 7 Januari 2023

’cmmoli\q
Farradila Caesar Ratna Timur
NIM. 1900033106



KATA PENGANTAR

Puji dan syukur atas kehadirat Allah SWT yang telah memberikan rahmat dan
nikmatnya sehingga pelaksanaan dan penyusunan laporan kerja praktik yang telah
dilakukan di UMKM Emping Singkong Super Telur “BU SITI”, Desa Bantul Karang,
RT 04, Ringinharjo, Bantul, Daerah Istimewa Yogyakarta 55712 dapat terselesaikan
dengan baik. Kerja praktik merupakan kegiatan akademis yang dilaksanakan sebagai
salah satu syarat kelulusan pada Prodi Teknologi Pangan Fakultas Teknik Industri
Universitas Ahmad Dahlan. Selain itu, kerja praktik ini dilaksanakan agar mahasiswa
mengetahui proses pengolahan emping singkong dan menerapkan keterampilan
mahasiswa secara langsung dalam proses pengolahan produk Emping Singkong Super
Telur mulai dari bahan baku hingga produk akhir dan mengatasi kendala yang terjadi
di UMKM Emping Singkong Super Telur “BU SITI”. Kegiatan kerja praktik ini
diharapkan dapat menambah keterampilan praktik guna melengkapi pengetahuan
teoritis yang selama ini dipelajari dan didapatkan selama perkuliahan.

Penulis menyadari dalam menyusun laporan kerja praktik ini banyak
mendapatkan dukungan, bimbingan, dan kemudahan dari berbagai pihak sehingga
laporan kerja praktik ini dapat terselesaikan dengan baik. Untuk itu penulis
menyampaikan ucapan terima kasih kepada:

1. Allah SWT yang telah memberikan nikmat akal, kesehatan, kemudahan, dan
kelancaran dalam penyusunan laporan kerja praktik ini.
2. lbu Titisari Juwitaningtyas, S.T.P., M.Sc. selaku Ketua Program Studi

Teknologi Pangan Universitas Ahmad Dahlan.

3. Ibu Safinta Nurindra Rahmadbhia, S.Si., M.Sc. selaku Dosen Koordinator kerja
praktik Program Studi Teknologi Pangan Universitas Ahmad Dahlan.

4. lbu Aprilia Fitriani, S.TP., M.Sc. selaku Dosen Pembimbing yang telah
bersedia meluangkan waktu dan memberikan saran serta mengarahkan laporan

penulisan hingga selesai.



Ibu Siti selaku Kepala Pimpinan sekaligus Sekretaris dan Bendahara UMKM
Emping Singkong Super Telur “BU SITI” yang telah memberi izin kegiatan
pelaksanaan Kerja Praktik di UMKM Emping Singkong Super Telur “BU
SITT”.

Bapak Priyanto selaku Kepala Produksi yang telah bersedia meluangkanwaktu
dan memberikan arahan selama kegiatan Kerja Praktik hingga selesali.

. Orang tua, keluarga, dan kerabat dekat yang telah memberikan dukungan dan
motivasi sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan Kerja Praktik ini.

. Aliyya Alghaniya selaku rekan kerja Praktik di Emping Singkong Super Telur
“BU SITI”

Penulis menyadari Laporan Kerja Praktik ini jauh dari kata sempurna
dan masih banyak kekurangan. Oleh karena itu penulis memohon maaf atas
kesalahan dan ketidaksempurnaan yang pembaca temukan pada laporan ini.
Penulis juga berharap adanya kritik dan saran guna memperbaiki

kekurangannya.

Yogyakarta 7 Januari 2023
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Farradila Caesar Ratna Timur
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