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ABSTRAK

ANALISIS CEMARAN LOGAM BERAT DAN CEMARAN
MIKROBA PRODUK MINUMAN SERBUK KOPI JAHE DI PT
INDUSTRI JAMU DAN FARMASI SIDO MUNCUL TBK

Oleh:

Widiatri Khoirunnisa
Program Studi Teknologi Pangan
Fakultas Teknologi Industri
Universitas Ahmad Dahlan

Pangan yang memadai dari segi kualitas dan kuantitasnya meliputi pangan
yang aman dan bergizi, yang merupakan faktor penting untuk meningkatkan derajat
kesehatan masyarakat. Kualitas suatu produk ditentukan oleh proses pengolahan,
mulai dari penanganan bahan baku hingga menjadi produk akhir. Usaha dalam
meningkatkan dan menjaga kualitas produk yang diproduksi oleh PT Industri Jamu
dan Farmasi Sido Muncul Tbk harus lulus proses pengujian dan memiliki
spesifikasi layak untuk diedarkan yang sesuai dengan Standar Nasional Indonesia
(SNI) dan Badan Pengawas Obat dan Makanan (BPOM). Untuk memenuhi standar
kualitas yang baik dan aman dikonsumsi dilakukan pengujian cemaran logam berat
Angka Lempeng Total (ALT) dan angka kapang dan khamir.Berdasarkan acuan
SNI 7708:201, hasil pengujian menunjukkan bahwa analisis kadar cemaran logam
berat, Angka Lempeng Total dan angka kapang khamir memenuhi standar yang
telah ditetapkan, maka produk minuman serbuk kopi jahe memiliki kualitas yang
baik dan aman dikonsumsi.

Kata Kunci : Cemaran Logam, Angka Lempeng Total, Kapang, Khamir



